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Asiakas aina
keskiossa

Asiakkaamme ovat meille sydamenasia. Autamme
edistyksellisten kylmasailytys- ja eristeratkaisujemme
avulla asiakkaitamme ja heidan liiketoimintojaan

voimaan paremmin.

f Ammattilaiselta toiselle
Jaamme eteenpain asiakkaillemme sita hyvaa, jota

vuosikymmenien kokemuksemme ja osaamispadomamme

tuottaa. Edistyksellisyys tarkoittaa myds uuden oppimista ja uusia
innovaatioita. Se on myos asenne, joka valitaan paivittain. Olemme
matkalla ja suuntamme on selva. Haluamme kasvaa johtavaksi
pohjoiseurooppalaiseksi kylmaratkaisujen toimittajaksi.
Meille kaiken keskidssa on asiakas ja hanen liiketoimintansa
hyvinvointi — nyt ja tulevaisuudessa.




HyOtyja ja ominaisuuksia

Kovaan kayttdon ja vaativiin olosuhteisiin.

1 Tehokas
25% entistd tehokkaampi.

2 Huippuluokan kaytettavyys
Esimerkkina kannakkeet, jotka estavat lankaritilahyllyjen
kippaamisen hyllya osittain ulos vedettdessa.

3 Parempaa hygieniaa ja turvallisuutta

Kaapin rakenteiden ansiosta saavutetaan korkea hygieniataso,
ehkdistaan lian kertymista ja puhdistaminen on mahdollisimman
helppoa. Lisavarusteena saatava hygieniaa parantavalla pinnoitteella
mikrobisuojattu ohjausyksikdn nappdimisto ja oven kahvatarra tekee
kosketuspinnat turvallisiksi kdyttaa tuhoamalla haitalliset mikrobit.

4 Joustavuutta ja helppoutta

Tuoteohjelmasta l6ytyy ratkaisut moniin tarpeisiin ja saatavilla on
kattavasti erilaisia lisatoiminnallisuuksia ja —tarvikkeita. Helppo
yllapitaa, esimerkiksi oven magneettitiiviste vaihdettavissa ilman
tyokalua.

5 Ymparistda saastavat, tulevaisuuden kestavat ratkaisut
Laadukas valmistus ja laadukkaat seka pitkaikaiset komponentit.
Luonnollinen R290-kylmaaine. Energiatehokkaat ratkaisut.

6 Ammattimaisuus kaikessa
Vuosikymmenten osaaminen ja kokemus kaytettavissanne.




Inventus DC ja DF
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Inventus DC6 Inventus DC8

JAAHDYTYKSEN JA PAKASTUKSEN HALLINTAA

Tuoteohjelmaan kuuluu DC-jaahdytyskaapit ja
DF-pakastuskaapit seka erilaiset lisatoiminnallisuudet ja
-varusteet. Inventus DC ja DF soveltuu ammattikeittidihin,
leipomoihin, kahviloihin ja vastaaviin kohteisiin. Jaahdytyksen
ja pakastuksen lisaksi laitteita voi kayttaa normaaliin
kylmasailytykseen.

ERILAISIIN KAYTTOYMPARISTOIHIN

Ammattikeittidissa ja leipomoissa on erilaisia haasteita
verrattuna kaupan kylmalaitteisiin. Esimerkiksi suurkeittion
kayttéympariston korkeampi lampétila vaatii kylmélaitteen
komponenteilta ja eristeilta enemman suorituskykya.
Tuoteohjelmasta l6ytyvat ratkaisut tarpeeseen kuin tarpeeseen.

Jaahdytys- ja pakastuskaapit
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Inventus DF6 Inventus DF8

JAAHDYTYS- JA PAKASTUSKALUSTEET ERILAISIIN TARPEISIIN

Jadhdytys- ja pakastuskaappeja l6ytyy kahta eri kokoluokkaa,
Inventus DC6 ja DC8 ja DF6 seka DF8. Malleissa DC8 ja

DF8 voidaan kdyttad GN 2/1 -mittaisia leveyssuuntaisia
lankaritilahyllyja, lankakoreja ja GN-astioita. Pienempiin
Inventus DC6 ja DF6 -malleihin sopivat 400x600 kokoiset
lankaritilahyllyt. Inventus-kylmakalusteissa hyddynnetaan
korkealuokkaista ruostumatonta terasta.

KATTAVAT LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

Inventus tarjoaa mahdollisuudet kylmalaitteiden liittamiseksi
etdjarjestelmiin. Saatavilla on monia erilaisia hylly- ja
jalkavaihtoehtoja.
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Tehokas ja tuottava Hyvinvoiva ja
ymparistotietoinen

Suuri, helppolukuinen ja
-kdyttéinen digitaalinen
ohjaus- ja nayttopaneeli.
DC-malleissa on lisaksi
jaahdytyksen ajastinkello.

Uraan painettu
magneettitiiviste on
vaihdettavissa ilman
tyokaluja.

Yhtendiset pydredreunaiset
hyllyjohteet on helppo
puhdistaa.

Yhtena osana tehty
pyoredkulmainen
pohja-allas on
hygieeninen ja nopea
puhdistaa.

HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Jadhdytys- ja pakastuskaapit

Innovatiivinen ja Tulevaisuuden-
nykyaikainen kestdva

Inventus DC8




OMINAISUUDET

e Ohjausyksikkd, jossa on selked numerondyttd lampatilalle ja muille toiminnoille

o Nappainlukitus

e Jadhdytyksen ajastinkello (vain DC-mallit)

* Minimi- ja maksimilampétilan tallennus

e Visuaalinen "korkea lampétila“- ja "matala lampétila” -halytys

e Visuaalinen halytys rikkoutuneesta anturista

* Visuaalinen halytys tukkeutuneesta lauhduttimesta

e Qvikytkin valaisimen ja puhaltimen ohjaukselle seka Ovi auki -halytykselle

* Ulkopinta on nakyviltd osiltaan ruostumatonta terdslevya, sisdpinta on ruostumatonta
teraslevya
Muottiin valettu ymparistoystavallinen HFC-vapaa polyuretaanieristys
Kippaamattomat johteet

DC8 ja DF8 on mitoitettu GN 2/1 -astioille. DC8 ja DF8:ssa astia on leveyssuuntaisesti

Nelja ruostumatonta lankaritilahyllyd, jotka ovat séddettdvissa 56 mm:n vélein

Lukittava ovi, ilman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja kestavat jousisaranat, joiden

ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen kulmassa

25% entisté tehokkaampi ja energiaa saastava jaéhdytysjarjestelma R290 kylmaaineella

e (CC CO2 -malliin lisdvarusteena elektroninen Carel-paisuntaventtiili apulaitteineen,
vakiotoimitus ilman.

e Ruostumattomat terdsjalat, saatévara 130 mm - 205 mm

o Sulatusveden haihdutus vakiona, keskuskoneellisiin viemardinti lisavarusteena

e Sdhkonsyottd 230V / 50 Hz

LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

* Hygieniaa parantavalla pinnoitteella mikrobisuojattu

ohjausyksikdn nappaimistd ja oven kahva
e Liitettavissa etéjdrjestelmaan lisdvarusteena saatavan TTL-adapterin kautta
e Elektroninen iLOQ-lukitusjarjestelma
e Keskuskoneliitantavalmius myos R744-jdrjestelmiin
* Kuumakaasusulatus DC-malleihin
* Ruostumaton terdspaneelihylly
o
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Ruostumaton korihylly (saatavilla malleihin DC8 ja DF8)
Pyorat jalkojen tilalle, kaksi lukittavaa pydrad, EI CC-malleihin
Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, sddtdvara 70 mm - 105 mm DC ja DF lauhduttimen ilmankierto
Jalkapoljin

JAAHDYTYS (DC)

Kaappien jaahdytysteho on Suomessa 1.2.2009 voimaan tulleen
asetuksen mukaisesti:

DC6:  +60°C...+6°C 32-37 kg / alle 4 tunnissa
DC8:  +60°C...+6°C 46-60 kg / alle 4 tunnissa

Jadhdytysteho on mitattu 35 tai 50 mm:n ruokakerrospaksuudella,
joka on jadhdytetty ruostumattomassa GN 1/1-65 tai 40-astiassa.

PAKASTUS (DF)
Pakastusmadra ja -aika (kg / 24h):

DF6:  +0°C...-18°C 60 kg
DF8:  +0°C...-18°C 80 kg

Huom!
Jaahdytys- ja pakastusmaarat ovat ohjeellisia ja niihin vaikuttaa ruoan
koostumus seka ruoan maara astiassa (kerrospaksuus).

Inventus DC8
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Jaahdytys- ja pakastuskaapit

JAAHDYTYSKAAPIT PAKASTUSKAAPIT
INVENTUS DC6 DC8 DF6 DF8
Tilavuus, brutto L 421 619 421 619
Tilavuus, netto L 324 474 324 474
Nama laitteet on tarkoitettu kaytettdvaksi jaahdytys- tai pakastustoiminnon aikana enintaén 30 °C:n ympéristélampotilassa
(silytysjakson aikana enintaan 40 °C:n ymparistolampatilassa).
Ulkoleveys mm 600 850 600 850
Ulkosyvyys mm 785 785 785 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2100 2100 2100 2100
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2050 2050 2050 2050
Ulkokorkeus/pyorat mm 2080 2080 2080 2080
Sisaleveys mm 404 654 404 654
Sisasyvyys mm 610 555 610 555
Sisakorkeus mm 1455 1455 1455 1455
Hyllyt (4 kpl), leveys mm 401 651 401 651
Hyllyt, syvyys mm 600 540 600 540
Enimmaiskuorma / hylly kg 70 70 70 70
Enimmaiskuorma / kaluste kg 280 280 280 280
Ympériston lampdtila-alue °C +10...+30 +10...+30 +10...+30 +10...+30
Sailytyslampdtila-alue °C +1...+12 +1...+12 -26...-15 -26...-15
Plug-in -malli:
Paino, brutto kg 135 160 135 160
Paino, netto kg 126 150 126 150
Nimellisteho w 740 920 660 860
Liitantajohdon pituus m 3 3 3 3
Kylméaaine, R290 g 150 150 150 150
Sulake, hidas A 16 16 16 16
Jannite / taajuus 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Aénenpainetaso dB(A) <55 <55 <55 <55
Sulatustapa Luonnollinen Luonnollinen Kuumakaasu Kuumakaasu
(DC kuumakaasusulatus on lisavaruste) (kuumakaasu) (kuumakaasu)
G R DC6 CC DC8 CC DF6 CC DF8 CC
R452A
R744 CAREL *
Paino, brutto kg 119 134 119 134
Paino, netto kg 110 125 110 125
Jadhdytystehon tarve W 900 1100 600 800
Hoyrystymislampdtila C -15 -15 -30 -30
Suurin sallittu kayttopaine PS R452A/R744 Bar 34/80 34/80 34/80 34/80
Nimellisteho w 440 490 440 490
Jannite / taajuus 230V /50-60 Hz 230V /50-60 Hz 230V /50-60 Hz 230V /50-60 Hz
Sulatustapa Séhkdinen Sdhkdinen Séhkdinen Séhkdinen

* Carel-versio siséltda Carel-ohjaimen, elektronisen paisuntaventtiilin ja paisuntaventtiilin ohjaimen tehtaalla asennettuna (max. 80 bar)




Nestelauhdutteiset jaahdytys- ja pakastuskaapit

— Inventus DC WHE ja DF WHE

ERILAISIIN KAYTTOYMPARISTOIHIN la

itteiston parhaan mahdollisen toiminnan. Inventus

WHE-sarja on erinomainen ratkaisu myés myymala- ja

Ammattikeittidissa ja leipomoissa on erilaisia haasteita
verrattuna kaupan kylmalaitteisiin. Esimerkiksi suurkeittion
kayttdympariston korkeampi lampétila vaatii kylméalaitteen
komponenteilta ja eristeiltd enemman suorituskykya ja
mahdollisuutta johtaa jadhdytyksessa syntynyt lampd
laitteesta pois hydtykayttoon. Inventus WHE-laitteen
esisaadetty vesiventtiili hoitaa automaattisesti tarvittavan
nesteenvirtauksen levylammonsiirtimen |api ja varmistaa

kahvilaymparistéissa. Tuoteohjelmasta l6ytyvat ratkaisut
tarpeeseen kuin tarpeeseen.

JARHDYTYS- JA PAKASTEKAAPIT ERILAISIIN TARPEISIIN
Nestelauhdutteisia Inventus WHE-kylmakaappeja l6ytyy kahta

eri kokoluokkaa; Inventus DC6 WHE ja DC8 WHE
Pakastekaapeissa on saatavilla vastaavasti Inventus

WHE-mallit DF6 WHE ja DF8 WHE

OMINAISUUDET

* Ohjausyksikkd, jossa on selkea numerondytté lampétilalle ja muille
toiminnoille

e Néppadinlukitus

e Jadhdytyksen ajastinkello (vain DC-mallit)

 Minimi- ja maksimilampdtilan tallennus

e Visuaalinen "korkea lampétila“- ja “matala lampétila” -halytys

e Visuaalinen halytys rikkoutuneesta anturista

e Visuaalinen halytys tukkeutuneesta lauhduttimesta

e Qvikytkin valaisimen ja puhaltimen ohjaukselle seka
Ovi auki -halytykselle

e Ulkopinta on nakyvilta osiltaan ruostumatonta teraslevyd, sisapinta
on ruostumatonta terdslevya

* Muottiin valettu ymparistéystavallinen HFC-vapaa polyuretaanieristys

* Kippaamattomat johteet

e DC8 WHE ja DF8 WHE on mitoitettu GN 2/1 -astioille. DC8 ja
DF8:ssa astia on leveyssuuntaisesti

* Neljd ruostumatonta lankaritilahyllyd, jotka ovat saadettavissa
56 mm:n valein

e Lukittava ovi, ilman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja
kestdvat jousisaranat, joiden ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen
kulmassa

e Tehokas ja energiaa saastava jaahdytysjarjestelma R290
kylmaaineella ja nestelauhdutusjarjestelmalla

* Ruostumattomat terdsjalat, sadtévara 130 mm - 205 mm

o Sulatusveden haihdutus vakiona, keskuskoneellisiin viemarginti
lisdvarusteena

e Sahkonsyottd 230V / 50 Hz

LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

e hygieniaa parantavalla pinnoitteella mikrobisuojattu
ohjausyksikon nappdimisto ja oven kahva

e liitettavissa etdjarjestelmaan lisdvarusteena saatavan
TTL-adapterin kautta

~———
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Inventus DC8 WHE

e Elektroninen iLOQ-lukitusjarjestelma

* Kuumakaasusulatus DC-malleihin

e Ruostumaton teraspaneelihylly

* Ruostumaton korihylly (saatavilla malleihin DC8 ja DF8)

* Ruostumaton hylly/vetolaatikko GN-astioille (esim. GN-1/1, 1/2,
1/3 jne.) Inventus 6 kaapin sailytysalueelle. Maksimikuorma
40 kg / hylly/ vetolaatikko

e LED-valo

e Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, sdatévara 70 mm - 105 mm

e Jalkapoljin
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Nestelauhdutteiset jaahdytys- ja pakastuskaapit

JAAHDYTYSKAAPIT PAKASTUSKAAPIT

INVENTUS DC6 WHE DC8 WHE DF6 WHE DF8 WHE
Tilavuus, brutto L 421 619 421 619
Tilavuus, netto L 324 474 324 474

Néma laitteet on tarkoitettu kaytettavéksi jadhdytys- tai pakastustoiminnon aikana enintdan 40 °C:n ympéristdlampétilassa.
Ulkoleveys mm 600 850 600 850
Ulkosyvyys mm 785 785 785 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2100 2100 2100 2100
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2050 2050 2050 2050
Ulkokorkeus/pyorat mm 2080 2080 2080 2080
Sisaleveys mm 404 654 404 654
Sisasyvyys mm 610 555 610 555
Sisakorkeus mm 1455 1455 1455 1455
Hyllyt (4 kpl), leveys mm 401 651 401 651
Hyllyt, syvyys mm 600 540 600 540
Enimmdiskuorma / hylly kg 70 70 70 70
Enimmaiskuorma / kaluste kg 280 280 280 280
Ympériston lampdtila-alue °C +10...+40 +10...+40 +10...+40 +10...+40
Sailytyslampétila-alue °C +1...+12 +1...+12 -26...-15 -26...-15
Paino, brutto kg 135 160 135 160
Paino, netto kg 126 150 126 150
Nimellisteho W 740 920 660 860
Liitdntajohdon pituus m 3 3 3 3
Kylmaaine, R290 g 150 150 150 150
Sulake, hidas A 16 16 16 16
Jannite / taajuus 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Aénenpainetaso dB(A) <55 <55 <55 <55
Sulatustapa Luonnollinen Luonnollinen Kuumakaasu Kuumakaasu
(DC kuumakaasusulatus on lisavaruste) (kuumakaasu) (kuumakaasu)

ULOS \
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WHE -VESILITANNAT JA JARJESTELMAN TYHJENNYSVENTTIILI
Inventus WHE-jarjestelma johtaa jaahdytyksessa syntyneen lammon laitteesta pois hydtykayttoon.

WHE-jarjestelmdssa on tehdasasenteinen nestelauhdutin (levyldmménsiirrin), vesiventtiili ja 3/4" putkiliittimet.

Valmistaja on esisaatanyt vesiventtiilin mutta sitd voi tarvittaessa hienosaataa kohteessa. Jarjestelman saa

tyhjennettya nesteesta esimerkiksi huollon yhteydessa.

Vesiventtiili sddtad automaattisesti virtausta nestelauhduttimen Iapi lauhdutustarpeen mukaan ja optimoi
laitteen suorituskyvyn mahdollisimman energiatehokkaaksi.




Inventus DC- ja DF-kaappien tehdasasenteiset lisatarvikkeet

NUMERO  LISATARVIKE

APC12100 | TTL-ADAPTERI
APF12010  |iLOQ S10 ELEKTRONINEN LUKITUSJIARJESTELMA + YKSI AVAIN
APM20605 | S10 LISAAVAIN
EF2980 KUUMAKAASUSULATUS DC-MALLEIHIN
APF10320 | RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 6, 400 X 595 MM
APF10420 | RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 8, 650 X 530 MM
API10103 | RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 6
API10105 | RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 8
APF10970 | RUOSTUMATON KORIHYLLY (SAATAVILLA MALLEIHIN DC8 JA DF8)
API10135 | RUOSTUMATON HYLLY / VETOLAATIKKO GN-1/1 ASTIOILLE (SAILYTYSALUEELLE, EI SIS. ASTIOITA), INVENTUS 6
API10521 | RUOSTUMATON VALIJAKAJA, HYLLY / VETOLAATIKKO, INVENTUS 6
APF13800 | PYORAT JALKOJEN TILALLE, KAKSI LUKITTAVAA PYORAA (EI CC- JA WHE-MALLEIHIN)
APF13200 | LYHYET JALAT PITKIEN JALKOJEN TILALLE, SAATOVARA 70 MM - 105 MM

APF12400 | JALKAPOLJIN
APF19045 | HYGIENIAA PARANTAVALLA PINNOITTEELLA MIKROBISUQJATTU QHJAUSYKSIKON NAPPAIMISTO JA OVEN KAHVA

API10500 | LED-VALO LIKETUNNISTIMELLA

iL0Q S10 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY ~ RUOSTUMATON KORIHYLLY PYORAT LYHYET JALAT JALKAPOLJIN

Inventus DC- ja DF-kaappien paamitat

INVENTUS DC JA DF 6 INVENTUS DC JA DF 8

785 600 785 850
761 24 750 35
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HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Jadhdytys- ja pakastuskaapit

Inventus DC6 and DF6 - ruostumaton hylly / vetolaatikko GN-astioille

Hylly/vetolaatikoissa voi kdyttad normaalin kylmévetolaatikoston tapaan
eri kokoisia terdksisia tai muovisia GN-astioita.

Vetolaatikkoon kay suoraan astiakoot GN-1/1, GN-1/2, GN-1/3, GN-2/3,
|/ GN-2/4 ja valijakajilla vetolaatikonlaatikon keha soveltuu GN-1/9,
/ GN-1/6 ja GN-1/4 astioille.

Hylly/vetolaatikoiden laakeroidut liukukiskot ovat ruostumatonta terasta
ja kevytliukuinen laatikko on helppo vetaa ulos kaapista.

Hylly/vetolaatikon kansitaso toimii seka hyllyna ettd estaa
ruoka-aineiden tippumisen ylapuolelta alla olevaan GN-astiaan.

Hylly/vetolaatikon maksimikuorma / laatikko on 40 kg.

LISAVARUSTEEN HYODYT LYHYESTI

* Helposti lisda vetolaatikkokapasiteettia keittiéon helpottamaan tydskentelydsi

e S3astaa tilaa verrattuna perinteiseen linjastokalusteeseen

e Helppo asentaa, kayttaad ja pitaa puhtaana

e Rakenne on suunniteltu niin, etta kaapin sisdilma paasee kiertdmdan vapaasti

® Soveltuu myds jo keittion olemassa olevaan Inventus 6 mallin kylma- tai pakastekaappiin




Inventus BC/BF
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Inventus BC/BF 7 Inventus BC/BF 8

PIKAJAAHDYTYKSEN JA PIKAPAKASTUKSEN MESTARIT

Inventus BC/BF-mallit ovat erinomainen ratkaisu aina, kun tarvitaan pikajddhdytysta
tai pikapakastusta. Ne on suunniteltu kovaan kayttoon ja vaativiin olosuhteisiin
ammattikeittidihin, kahviloihin, myymalgihin ja vastaaviin kohteisiin.

Inventus BC/BF 7 ja BC/BF 8 malleissa on seka pikajaahdytys- ettd pikapakastustoi-
minnot. BC/BF-mallit on tehty laadukkaista ja pitkaikaisista komponenteista ja ne
ovat lajissaan alan ehdotonta huippua. Tarjolla on huippuluokan kaytettavyytta seka
parempaa hygieniaa ja turvallisuutta. Joustavuus ja helppous nakyy kaikessa.

BC/BF -mallit on suunniteltu ja valmistettu ympdristod sadstaen. Kyseessa on tule-
vaisuudenkestava ratkaisu, jossa ammattimaisuus nakyy niin kokonaisuudessa kuin
pienissa yksityiskohdissa.

NOPEASTI KAYTTOON VALMIILLA VAKIO-OHJELMILLA,
TEHOKKAAT JA OPTIMOIDUT PROSESSIT

Nopean kayttédnoton mahdollistavat vakio-ohjelmat:
BC/BF-pikajaahdytys-/pikapakastuskaapeissa on nelja pika- eli vakio-ohjelmaa Soft
Chill, Hard Chill, Soft Freeze ja Hard Freeze.

Kaytdssa ovat erittdin tehokkaat ja optimoidut pikapakastus- ja pikajaahdytysprosessit.
Kaksivaiheisen prosessin jalkeen laite siirtyy sdilytys- eli yllapitotilaan. Omavalvontaa
(HAACP) varten kaikki kriittiset tiedot tallettuvat laitteisiin.

—

hdytys-/pikapakastuskaapit

Selked, varillinen 4.3" kosketusndyttd, tehokas ja optimoitu
pikajaahdytys-/pikapakastus-prosessi sekd valmiit vakio-ohjelmat
varmistavat sujuvan ja nopean kayton.

Inventus BC/BF 7 -mallissa hoyrystimen
puhaltimet on sijoitettu takaseindlle.
Vastaavasti BC/BF 8 -mallissa se sijaitsee
oikeanpuolen sivuseinalla. Sisalla on
varrellinen tuotelampdtila-anturi, jonka avulla
voidaan helposti seurata tuotteen jaahtymista.

HALUTTAESSA LISAA JOUSTAVUUTTA OMILLA OHJELMILLA,
TUOTEANTURI VAKIONA

Laitteeseen on mahdollista tehdd omia ohjelmia. Haluttaessa voidaan ohjelmoida
jopa kolmivaiheinen prosessi. Hoyrystimen sulatusjakso on télloin maariteltdvissa
suoritettavaksi prosessia ennen tai vaihtoehtoisesti sen paatyttya. Laite voidaan
ohjelmoida kaynnistamaan lopuksi sailytys- eli ylldpitotila.

Laitteen mukana tulee tuoteanturi, jota hyodynnetdén turvalliseen, tuoteldmpétilaan
perustuvaan jadhdytyksen ohjaukseen.

Mitoitettu soveltuvaksi GN 1/1 -astioille. Molemmat mallit BC/BF 7 ja BC/BF 8 on
mitoitettu GN 1/1 -astioille. BC/BF 7:553 astia asetetaan leveyssuuntaisesti.

BC/BF 8:ssa astia laitetaan syvyyssuuntaisesti, ndissa malleissa mukana tulee aina 10
kannakeparia vakiona.

INVENTUS BC/BF-MALLIEN LISATOIMINNALLISUUDET
JA -VARUSTEET

Hyddynnettdvissd ovat erilaiset lisdtoiminnallisuudet ja lisdtarvikkeet kuten
monipuoliset hylly- ja jalkavaihtoehdot.

Inventus BC/BF-mallien liséksi Inventus-tuoteohjelmasta 16ytyvat ratkaisut moniin eri
tarpeisiin. Tuoteohjelma kattaa kylmakalusteet, pakastekalusteet seka pikajaahdytys-
ja pikajéahdytys-/pikapakastusratkaisut.




HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING
Pikajadhdytys-/pikapakastuskaapit

Tehokas ja hyvin hallittu pikajaahdytys- ja pikapakastusprosessi on

OMINAISUUDET ammattimaisesti ruokaa valmistavan ammat tikeittion korkean laadun
. e . . . tae. Porkan vaiheistettu prosessi takaa terveellisen ja turvallisen
* Ohjausyksikkd, jossa on varillinen 4.3" kosketusnaytto f A | valmistuksen kouluille, péivakodeille, tybpaikoille ja muile kohteille.
lampdtilalle ja muille toiminnoille | A
e Edistyksellinen pikajaahdytys-/pikapakastus-prosessi
e Sailytystoiminto JARHDYTYS-/PIKAPAKASTUSKAAPIT
* BC/BF-pikajaahdytys-/pikapakastuskaapeissa 4 pika- eli INVENTUS BC/BF 7 BC/BF 8
vakio-ohjelmaa Soft Chill, Hard Chill, Soft Freeze ja Hard OMAKONEELLINEN R452A
F'r.eeze. I|.<laikissa g-vajhleingn prosessi, jonka jalkeen laite Pikajashdytyskapasiteetti* kg/90min 30 30
5"rt¥Y Sa"}’tys'_ eli yHap't_Ot'.laa.n , Pikapakastuskapasiteetti** kg/2,5h 25 25
o Omllle O.Zje?'”e.h]z. mU|st|pa|kklaE."MathIhsuus Sisiosat, GN-mitoitus N I "
onje mgl 2 -Vé?l em.en ProseSSI' Oy,ryStlmen . Hyllykannakkeet kpl 19 paria 10 paria
sulatusjakso ohjelmoitavissa prosessia ennen tai sen
o . . . C o Ulkoleveys mm 730 850
padtyttya suoritettavaksi, lopuksi ohjelmoitavissa sailytys- M
eli yllapitotilan kdynnistyminen niin haluttaessa Ukosywyys mm 870 785
* Tuoteanturi turvalliseen, tuotelampdtilaan perustuvaan U'kOkorkEUS/"a'f'?Jalat mm 2100 2100
ja3hdytyksen ohjaukseen (L\J,Lﬁ?]kg:ei;/ F_’zf;ﬁitm) mm 2080 2080
 Liitettévissa etajarjestelmaan o
o : L Sisaleveys mm 530 325
* Omavalvonta- ja halytys-/poikkeamatietojen tallennus —
oo . " g Sisdsyvyys mm 325 570
e Audiovisuaaliset halytykset paikallisesti —
» Ovikytkin Ovi auki -halytykselle Sisakorkeus mm 1510 1510
* Ulkopinta on nakyvilt osiltaan ruostumatonta terdslevys, | YmPariston lampotia-alue c +10...32 +10...32
sisdpinta on ruostumatonta terdslevya Kayttolampdtila-alue °C +90..-20 | +90...-20
e Muottiin valettu ympérist6ystavallinen HFC-vapaa Plug-in malli:
polyuretaanieristys Paino, brutto kg 183 187
e BC/BF 7 ja BC/BF 8 on mitoitettu GN 1/1 -astioille. BC/ Paino, netto kg 173 177
BF 7:ssa astia leveyssuuntaisesti. BC/BF 8:ssa astia Sahkdtehon tarve w 2000 2000
syvyyssuuntaisesti, mukana 10 kannakeparia vakiona Virtajohdon pituus m 3 3
e Kippaamattomat kannakejohteet GN 1/1 -astioille Kylmaaine, R452A g 1000 1000
* lIman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja kestavat | g, ake. hidas A 16 16
jousisaranat, joiden ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen Jannite / tazjuus 230V /50 Hz | 230V /50 Hz
kulmassa - ,
. T, s . Adnenpainetaso (1m) dB(A) <65 <65
e Tehokas ja energiaa sadstava jaahdytysjarjestelma R452A P ( ( — —
. o R Sulatustapa: Séhkdinen Séhkdinen
e Ruostumattomat terdsjalat, korkeus saadettavissa CESKUSKONELITETTAVA MALLL: R744 (€02} a R452A
130-205 mm : :R744 (C02)ja
* Sulatusveden viemardinti vakiona Paine, brutto kg 148 191
o Sahkonsyottd 230V / 50 Hz Paino, netto kg 138 181
Jaéhdytystehon tarve, BC/BF W 2500/1200 2500/1200
LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET Hoyrystymislampotila, BC/BF °C -15/-30 -15/-30
. L . - Sahkotehon tarve W 850 850
* Hygieniaa parantava pinnoite ohjainpaneelin ja kahvan e . 1 B
pintojen suojaamiseksi mikrobeilta anenpainetaso (1m) ® —_— —_—
o Keskuskoneliitantavalmius myds R744-jarjestelmiin Sulatustapa: sahkbinen | _Sahkoinen
* Ruostumaton teraspaneelihylly ERILLISKONEELLINEN R455A
* Pyorat jalkojen tilalle, kaksi lukittavaa pyoraa ERILLISKONEELLINEN R744 CAREL ***
* Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, saatovara * GN 1/1-65, tuotteen mittauspaksuus 50 mm, alkulampétila +70 C, loppulémpétila +3°C
/0mm-105mm ) ** GN 1/1-65, tuotteen mittauspaksuus 50 mm, alkulampétila O C, loppulampdtila -18°C
* Elektroninen lukitusjarjestelma *¥** Carel-versio sisltaa Carel-ohjaimen, paisunta- ja solenoidiventtiilin tehtaalla
o Sulatusveden haihdutus viemaréinnin tilalle asennettuna (max. 80 bar).
e Jalkapoljin
Huom!
ERILLISKONEELLISET R744-MALLIT Kilomadrat ovat ohjeelliset ja lopullinen jaahdytettava kilomaara

on riippuvainen jaahdytettavan aineen aineominaisuuksista seka
ainepaksuudesta astiassa.

e Lisdvarusteena saatavana elektroninen
Carel-paisuntaventtiili apulaitteineen.




Nestelauhdutteiset pikajaahdytys-/pikapakastuskaapit
- Inventus BC/BF WHE

ERILAISIIN KAYTTC)YMPAR|STO|H|N > ?ﬁ U | Selkea, varillinen 4.3" kosketusndyttd, tehokas ja optimoitu

o——— pikajadhdytys-/pikapakastus-prosessi sekd valmiit vakio-ohjelmat

G e s . . varmistavat sujuvan ja nopean kayton.
Ammattikeittidissa Ja Ielpom0|ssa i ' . Jivem ja nop Y

on erilaisia haasteita verrattuna

kaupan kylmalaitteisiin. Esimerkiksi
suurkeittion kayttéympariston
korkeampi lampétila vaatii kylmalaitteen
komponenteilta ja eristeiltd enemman
suorituskykya ja mahdollisuutta

johtaa jadhdytyksessa syntynyt lampd
laitteesta pois hydtykayttddn. Inventus
WHE-laitteen esisaddetty vesiventtiili
hoitaa automaattisesti tarvittavan
nesteenvirtauksen levyldammonsiirtimen
|api ja varmistaa laitteiston parhaan
mahdollisen toiminnan. Inventus i
WHE-sarja on erinomainen ratkaisu ——— :
my65 myyma|a- ja kahv”aympéristéissé_ 2 - " ' . Inventus BC/BF 7 WHE-mallissa hyrystimen

. . " . ‘ puhaltimet on sijoitettu takaseindlle.
TUOtGOhJE|maSta ontyvat ratkaisut J ‘ Vastaavasti BC/BF 8 WHE-mallissa se

tarpeeseen kuin tarpeeseen. sijaitsee oikeanpuolen sivuseinalla. Sisall on
P ¥ Inventus BC/BF 8 varrellinen tuotelampdtilaanturi, jonka avulla
voidaan helposti seurata tuotteen jaahtymista.

PIKAJAAHDYTYS- JA -PAKASTEKAAPIT ERILAISIIN TARPEISIIN

Nestelauhdutteisia Inventus BC/BF WHE-kaappeja 16ytyy kahta eri
kokoluokkaa; Inventus BC/BF 7 WHE ja BC/BF 8 WHE

WHE -VESILITANNAT JA JARJESTELMAN TYHJENNYSVENTTIILI

Inventus WHE-jarjestelma johtaa jaahdytyksessa syntyneen
lamman laitteesta pois hyodtykayttoon. WHE-jarjestelmdssa on
tehdasasenteinen nestelauhdutin (levylammansiirrin), vesiventtiili
ja 3/4" putkiliittimet. Valmistaja on esisaatanyt vesiventtiilin mutta
sitd voi tarvittaessa hienosaatda kohteessa. Jarjestelman saa
tyhjennettyd nesteesta esimerkiksi huollon yhteydessa.

Vesiventtiili sadtaa automaattisesti virtausta nestelauhduttimen
|api lauhdutustarpeen mukaan ja optimoi laitteen suorituskyvyn
mahdollisimman energiatehokkaaksi.




OMINAISUUDET

e Ohjausyksikko, jossa on varillinen 4.3" kosketusnayttd
lampdtilalle ja muille toiminnoille

e Edistyksellinen pikajaahdytys-/pikapakastus-prosessi

e Sailytystoiminto

e B(/BF-pikajadhdytys-/pikapakastuskaapeissa 4 pika- eli
vakio-ohjelmaa Soft Chill, Hard Chill, Soft Freeze ja Hard
Freeze. Kaikissa 2-vaiheinen prosessi, jonka jalkeen laite
siirtyy sailytys- eli yllapitotilaan

e Omille ohjelmille 12 muistipaikkaa. Mahdollisuus
ohjelmoida 3-vaiheinen prosessi, hdyrystimen
sulatusjakso ohjelmoitavissa prosessia ennen tai sen
padtyttya suoritettavaksi, lopuksi ohjelmoitavissa sailytys-
eli yllapitotilan kdynnistyminen niin haluttaessa

e Tuoteanturi turvalliseen, tuotelampétilaan perustuvaan
jaahdytyksen ohjaukseen

e USB-liitantd tiedonsiirtoon

e Liitettavissa etdjarjestelmaan

¢ Omavalvonta- ja halytys-/poikkeamatietojen tallennus

e Audiovisuaaliset halytykset paikallisesti

e Qvikytkin Ovi auki -halytykselle

e Ulkopinta on nakyvilta osiltaan ruostumatonta terdslevya,
sisapinta on ruostumatonta teraslevya

e Muottiin valettu ymparistoystavallinen HFC-vapaa
polyuretaanieristys

e BC/BF 7 ja BC/BF 8 on mitoitettu GN 1/1 -astioille. BC/
BF 7:ssa astia leveyssuuntaisesti. BC/BF 8:ssa astia
syvyyssuuntaisesti, mukana 10 kannakeparia vakiona

e Kippaamattomat kannakejohteet GN 1/1 -astioille

e |Iman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja kestavat
jousisaranat, joiden ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen
kulmassa

e Tehokas ja energiaa sadstava jaahdytysjarjestelma R452A

e Ruostumattomat terdsjalat, korkeus saadettavissa
130-205 mm

e Sulatusveden viemaréinti vakiona

e Sahkonsyottd 230V / 50 Hz

LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

* Hygieniaa parantava pinnoite ohjainpaneelin ja kahvan
pintojen suojaamiseksi mikrobeilta

* Ruostumaton teraspaneelihylly

e Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, sdatévara
70 mm - 105 mm

e Elektroninen lukitusjarjestelma

e Sulatusveden haihdutus viemdrdinnin tilalle

* Jalkapoljin

HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Nestelauhdutteiset pikajaahdytys-/pikapakastuskaapit

Tehokas ja hyvin hallittu pikajaahdytys- ja pikapakastusprosessi on
ammattimaisesti ruokaa valmistavan ammat tikeittion korkean laadun
tae. Porkan vaiheistettu prosessi takaa terveellisen ja turvallisen

f A \ valmistuksen kouluille, pdivakodeille, tydpaikoille ja muille kohteille.
\ T

JAAHDYTYS-/PIKAPAKASTUSKAAPIT

INVENTUS BC/BF 7WHE  BC/BF 8 WHE
Pikajaéhdytyskapasiteetti* kg/90min 30 30
Pikapakastuskapasiteetti** kg/2,5h 25 25
Sisdosat, GN-mitoitus GN m 11
Hyllykannakkeet kpl 19 paria 10 paria
Ulkoleveys mm 730 850
Ulkosyvyys mm 870 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2100 2100
Ulkokorkeus/pyorat

(vain Plug-in F—)rynalliin) mm 2080 2080
Sisaleveys mm 530 325
Sisasyvyys mm 325 570
Sisakorkeus mm 1510 1510
Ympériston ldmpdtila-alue °C +10...32 +10...32
Kayttolampétila-alue °C +90...-20 +90...-20
Paino, brutto kg 183 187
Paino, netto kg 173 177
Sahkétehon tarve W 2000 2000
Virtajohdon pituus m 3 3
Kylméaaine, R452A g 1000 1000
Sulake, hidas A 16 16
Jannite / taajuus V/Hz 230/50 230/50
Aanenpainetaso (1m) dB(A) <65 <65
Sulatustapa: Séhkainen Sahkoinen

* GN 1/1-65, tuotteen mittauspaksuus 50 mm, alkulampétila +70 C, loppuldmpétila +3°C
** GN 1/1-65, tuotteen mittauspaksuus 50 mm, alkulampétila 0 C, loppuldmpdtila -18°C

Huom!

Kilomaarat ovat ohjeelliset ja lopullinen jaahdytettava kilomaara
on riippuvainen jaahdytettavan aineen aineominaisuuksista seka
ainepaksuudesta astiassa.




Inventus BC/BF -kaappien tehdasasenteiset lisatarvikkeet

NUMERO LISATARVIKE

APC12100 | TTL-ADAPTERI

API20099 | GN 1/1 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 7

APF11900 | GN 1/1 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 8

APF13200 | LYHYET JALAT PITKIEN JALKOJEN TILALLE, SAATOVARA 70 MM - 105 MM, 4 KPL

APF12400 | JALKAPOLJIN

APF16500 | HAIHDUTUSALLAS SAHKOVASTUKSELLA

APF19045 | HYGIENIAA PARANTAVALLA PINNOITTEELLA MIKROBISUOJATTU OHJAUSYKSIKON NAPPAIMISTO JA OVEN KAHVA

LYHYET JALAT

JALKAPOLJIN HAIHDUTUSALLAS

SAHKOVASTUKSELLA

Inventus BC/BF 8

GN 1/1 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY




HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Muistiinpanoja




Porkka Finland Oy on kansainvalisesti
tunnettu ammattikylmalaitteiden seké kylma-
ja puhdastilaratkaisujen toimittaja. Keskeisia
kohdealueita ovat hotellit ja ravintolat,
elintarviketeollisuus, vahittaiskauppa,
terveydenhuolto ja tutkimus seka
meriteollisuuden ammattikeittiot. Porkka
Finland on osa suomalaista Festivo-Porkka
Group -konsernia.

Porkan menestys perustuu vuosikymmenten
kokemukseen, asiakaskeskeiseen suunnitteluun
ja jatkuvaan tuotekehitykseen. Porkka-tuotteet
ovat tunnettuja niiden hyvésta laadusta,

pitk&sté elinkaaresta, energiatehokkuudesta

seké kestavastd ymparistoajattelusta. Porkka-
tuotteissa kéytetyt materiaalit ovat mahdollisimman
ymparistoystavallisia ja kierratettavia. Tuotteiden
kierratysaste on tuoteryhmaésté riippuen jopa 80 %.

LRQA | |

CERTIFIED | F

UKAS

. MANAGEMENT
1SO 9001 - ISO 14001 SYSTEMS

0001

Porkan tuotteet suunnitellaan ja valmistetaan kansainvélisia
laatu- ja ymparistdstandardeja seka muita maarayksia
noudattaen. Porkan johtamisjarjestelma on sertifioitu
standardien 1ISO 9001:2015 ja ISO 14001:2015 mukaisesti.

Pidatamme oikeuden muutoksiin ilman erillista ilmoitusta.

PORKKA FINLAND OY CATERCALL LTD COLIA SCANDINAVIA AB COLIA AS NORWAY
Huurretie 13, FI-33470 YLOJARVI Aztec House Industrigatan 21, SE-61933 Trosa Ringeriksveien 16, NO 3414 Lierstranda
sales@porkka.com, www.porkka.com Unit 8 Perrywood Business Park info@colia.se, www.colia.se post@colia.no, www.colia.no
Tel. +358 (0)10 201 9200 Redhill, Surrey RH1 5DZ Tel. +46 (0)156 348 40 Tel. +47 66 98 77 77

porkkaenquiries@catercall.co.uk
Tel. +44 1923 233675



