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HyOtyja ja ominaisuuksia

Kovaan kayttdon ja vaativiin olosuhteisiin.

1 Tehokas
25% entistd tehokkaampi.

2 Huippuluokan kaytettavyys
Esimerkkina kannakkeet, jotka estavat lankaritilahyllyjen
kippaamisen hyllya osittain ulos vedettdessa.

3 Parempaa hygieniaa ja turvallisuutta

Kaapin rakenteiden ansiosta saavutetaan korkea hygieniataso,
ehkdistaan lian kertymista ja puhdistaminen on mahdollisimman
helppoa. Lisavarusteena saatava hygieniaa parantavalla pinnoitteella
mikrobisuojattu ohjausyksikdn nappdimisto ja oven kahvatarra tekee
kosketuspinnat turvallisiksi kdyttaa tuhoamalla haitalliset mikrobit.

4 Joustavuutta ja helppoutta

Tuoteohjelmasta l6ytyy ratkaisut moniin tarpeisiin ja saatavilla on
kattavasti erilaisia lisatoiminnallisuuksia ja —tarvikkeita. Helppo
yllapitaa, esimerkiksi oven magneettitiiviste vaihdettavissa ilman
tyokalua.

5 Ymparistda saastavat, tulevaisuuden kestavat ratkaisut
Laadukas valmistus ja laadukkaat seka pitkaikaiset komponentit.
Luonnollinen R290-kylmaaine. Energiatehokkaat ratkaisut.

6 Ammattimaisuus kaikessa
Vuosikymmenten osaaminen ja kokemus kaytettavissanne.
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Inventus DC ja DF

o 1} s -

¥ ] L

Inventus DC8

|

Inventus DC6

JAAHDYTYKSEN JA PAKASTUKSEN HALLINTAA

Tuoteohjelmaan kuuluu DC-jaahdytyskaapit ja
DF-pakastuskaapit seka erilaiset lisatoiminnallisuudet ja
-varusteet. Inventus DC ja DF soveltuu ammattikeittidihin,
leipomoihin, kahviloihin ja vastaaviin kohteisiin. Jaahdytyksen
ja pakastuksen lisaksi laitteita voi kayttaa normaaliin
kylmasailytykseen.

ERILAISIIN KAYTTOYMPARISTOIHIN

Ammattikeittidissa ja leipomoissa on erilaisia haasteita
verrattuna kaupan kylmalaitteisiin. Esimerkiksi suurkeittion
kayttéympariston korkeampi lampétila vaatii kylmélaitteen
komponenteilta ja eristeilta enemman suorituskykya.

Tuoteohjelmasta l6ytyvat ratkaisut tarpeeseen kuin tarpeeseen.

Jaahdytys- ja pakastuskaapit
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Inventus DF8
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Inventus DF6

JAAHDYTYS- JA PAKASTUSKALUSTEET ERILAISIIN TARPEISIIN

Jadhdytys- ja pakastuskaappeja l6ytyy kahta eri kokoluokkaa,
Inventus DC6 ja DC8 ja DF6 seka DF8. Malleissa DC8 ja

DF8 voidaan kdyttad GN 2/1 -mittaisia leveyssuuntaisia
lankaritilahyllyja, lankakoreja ja GN-astioita. Pienempiin
Inventus DC6 ja DF6 -malleihin sopivat 400x600 kokoiset
lankaritilahyllyt. Inventus-kylmakalusteissa hyddynnetaan
korkealuokkaista ruostumatonta terasta.

KATTAVAT LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

Inventus tarjoaa mahdollisuudet kylmalaitteiden liittamiseksi
etdjarjestelmiin. Saatavilla on monia erilaisia hylly- ja
jalkavaihtoehtoja.
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Jadhdytys- ja pakastuskaapit

Tehokas ja tuottava Hyvinvoiva ja Innovatiivinen ja Tulevaisuuden-
ymparistotietoinen nykyaikainen kestdva

Suuri, helppolukuinen ja
-kdyttéinen digitaalinen
ohjaus- ja nayttopaneeli.
DC-malleissa on lisaksi
jaahdytyksen ajastinkello.

Uraan painettu
magneettitiiviste on
vaihdettavissa ilman
tyokaluja.

Yhtendiset pydredreunaiset
hyllyjohteet on helppo
puhdistaa.

Yhtena osana tehty
pyoredkulmainen

pohja-allas on
hygieeninen ja nopea _,.
puhdistaa.

Inventus DC8
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Jaahdytys- ja pakastuskaapit — Inventus DC ja DF

OMINAISUUDET

® Ohjausyksikkd, jossa on selked numerondyttd lampatilalle ja muille toiminnoille

Néppainlukitus

Jaahdytyksen ajastinkello (vain DC-mallit)

Minimi- ja maksimilampétilan tallennus

Visuaalinen "korkea ldmpétila“- ja “matala ldmpdtila” -halytys

Visuaalinen halytys rikkoutuneesta anturista

Visuaalinen halytys tukkeutuneesta lauhduttimesta

Ovikytkin valaisimen ja puhaltimen ohjaukselle seké Ovi auki -halytykselle

Ulkopinta on nakyvilta osiltaan ruostumatonta terdslevyd, sispinta on ruostumatonta

teraslevya

Muottiin valettu ymparistéystavallinen HFC-vapaa polyuretaanieristys

Kippaamattomat johteet

DC8 ja DF8 on mitoitettu GN 2/1 -astioille. DC8 ja DF8:ssa astia on leveyssuuntaisesti

Nelja ruostumatonta lankaritilahyllyd, jotka ovat séddettdvissa 56 mm:n vélein

Lukittava ovi, ilman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja kestavat jousisaranat, joiden

ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen kulmassa

* 25% entista tehokkaampi ja energiaa sadstava jadhdytysjarjestelma R290 kylmaaineella

e CC CO2 -malliin lisavarusteena elektroninen Carel-paisuntaventtiili apulaitteineen,
vakiotoimitus ilman.

* Ruostumattomat terdsjalat, saatévara 130 mm - 205 mm

o Sulatusveden haihdutus vakiona, keskuskoneellisiin viemarointi lisavarusteena

e Sahkdnsyottd 230V /50 Hz

LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

* Hygieniaa parantavalla pinnoitteella mikrobisuojattu

ohjausyksikdn nappaimistd ja oven kahva
o Liitettavissa etéjdrjestelmaan lisdvarusteena saatavan TTL-adapterin kautta
* Elektroninen iLOQ-lukitusjarjestelma
e Keskuskoneliitantavalmius myos R744-jdrjestelmiin
* Kuumakaasusulatus DC-malleihin
* Ruostumaton terdspaneelihylly
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Ruostumaton korihylly (saatavilla malleihin DC8 ja DF8)
Pyorat jalkojen tilalle, kaksi lukittavaa py6raa, El CC-malleihin
Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, sddtdvara 70 mm - 105 mm DC ja DF lauhduttimen ilmankierto
Jalkapoljin

JAAHDYTYS (DC)

Kaappien jaahdytysteho on Suomessa 1.2.2009 voimaan tulleen
asetuksen mukaisesti:

DC6:  +60°C...+6°C 32-37 kg / alle 4 tunnissa
DC8:  +60°C...+6°C 46-60 kg / alle 4 tunnissa

Jadhdytysteho on mitattu 35 tai 50 mm:n ruokakerrospaksuudella,
joka on jadhdytetty ruostumattomassa GN 1/1-65 tai 40-astiassa.

PAKASTUS (DF)
Pakastusmaara ja -aika (kg / 24h):

DF6:  +0°C...-18°C 60 kg
DFS:  +0°C...-18°C 80 kg

Huom!
Jadhdytys- ja pakastusmaarat ovat ohjeellisia ja niihin vaikuttaa ruoan
koostumus seké ruoan maara astiassa (kerrospaksuus).

Inventus DC8
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Jaahdytys- ja pakastuskaapit

JAAHDYTYSKAAPIT PAKASTUSKAAPIT
INVENTUS DC6 DC8 DF6 DF8
Tilavuus, brutto L 421 619 421 619
Tilavuus, netto L 324 474 324 474
Nama laitteet on tarkoitettu kaytettdvaksi jaahdytys- tai pakastustoiminnon aikana enintdén 30 °C:n ympéristolampotilassa
(sailytysjakson aikana enintdén 40 °C:n ympéristolampotilassa).

Ulkoleveys mm 600 850 600 850
Ulkosyvyys mm 785 785 785 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2100 2100 2100 2100
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2050 2050 2050 2050
Ulkokorkeus/pyorat mm 2080 2080 2080 2080
Sisaleveys mm 404 654 404 654
Sisasyvyys mm 610 555 610 555
Sisakorkeus mm 1455 1455 1455 1455
Hyllyt (4 kpl), leveys mm 401 651 401 651
Hyllyt, syvyys mm 600 540 600 540
Enimmaiskuorma / hylly kg 70 70 70 70
Enimmaiskuorma / kaluste kg 280 280 280 280
Ympériston lampdtila-alue °C +10...+30 +10...430 +10...+30 +10...+30
Sailytyslampdtila-alue °C +1...+12 +1...+12 -26...-15 -26...-15
Plug-in -malli:

Paino, brutto kg 135 160 135 160
Paino, netto kg 126 150 126 150
Nimellisteho w 740 920 660 860
Liitantajohdon pituus m 3 3 3 3
Kylm&aine, R290 g 150 150 150 150
Sulake, hidas A 16 16 16 16
Jannite / taajuus V/Hz 230/50 230/50 230/50 230/50
Adnenpainetaso dB(A) <55 <55 <55 <55
Sulatustapa Luonnollinen Luonnollinen Kuumakaasu Kuumakaasu
(DC kuumakaasusulatus on lisavaruste) (kuumakaasu) (kuumakaasu)

e iy DC6 CC DC8 CC DF6 CC DF8 CC
R452A

R744 CAREL *

Paino, brutto kg 119 134 119 134
Paino, netto kg 110 125 110 125
Jadhdytystehon tarve W 900 1100 600 800
Hoyrystymisldmpdtila C -15 -15 -30 -30
Suurin sallittu kayttépaine PS R452A/R744 Bar 34/80 34/80 34/80 34/80
Nimellisteho W 440 490 440 490
Jannite / taajuus V/IHz 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60
Sulatustapa Sahkdinen Sdhkdinen Séhkdinen Séhkdinen

* Carel-versio siséltda Carel-ohjaimen, elektronisen paisuntaventtiilin ja paisuntaventtiilin ohjaimen tehtaalla asennettuna (max. 80 bar)
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Nestelauhdutteiset jaahdytys- ja pakastuskaapit
— Inventus DC WHE ja DF WHE

ERILAISIIN KAYTTOYMPARISTOIHIN

Ammattikeittidissa ja leipomoissa on erilaisia haasteita
verrattuna kaupan kylmalaitteisiin. Esimerkiksi suurkeittion
kayttdympariston korkeampi lampétila vaatii kylméalaitteen
komponenteilta ja eristeiltd enemman suorituskykya ja
mahdollisuutta johtaa jadhdytyksessa syntynyt lampd
laitteesta pois hydtykayttoon. Inventus WHE-laitteen
esisaadetty vesiventtiili hoitaa automaattisesti tarvittavan
nesteenvirtauksen levylammonsiirtimen |api ja varmistaa

OMINAISUUDET

* Ohjausyksikkd, jossa on selkea numerondytté Iampétilalle ja muille
toiminnoille

e Néppadinlukitus

e Jadhdytyksen ajastinkello (vain DC-mallit)

 Minimi- ja maksimilampdtilan tallennus

e Visuaalinen "korkea lampétila“- ja “matala lampétila” -halytys

e Visuaalinen halytys rikkoutuneesta anturista

e Visuaalinen halytys tukkeutuneesta lauhduttimesta

e Qvikytkin valaisimen ja puhaltimen ohjaukselle seka
Ovi auki -halytykselle

e Ulkopinta on nakyvilta osiltaan ruostumatonta terdslevyd, sisapinta
on ruostumatonta terdslevya

* Muottiin valettu ymparistéystavallinen HFC-vapaa polyuretaanieristys

* Kippaamattomat johteet

® DC8 WHE ja DF8 WHE on mitoitettu GN 2/1 -astioille. DC8 ja
DF8:ssa astia on leveyssuuntaisesti

* Neljd ruostumatonta lankaritilahyllyd, jotka ovat saadettavissa
56 mm:n valein

e Lukittava ovi, ilman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja
kestdvat jousisaranat, joiden ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen
kulmassa

e Tehokas ja energiaa saastava jaahdytysjarjestelma R290
kylmaaineella ja nestelauhdutusjarjestelmalla

* Ruostumattomat terdsjalat, sadtévara 130 mm - 205 mm

o Sulatusveden haihdutus vakiona, keskuskoneellisiin viemarginti
lisdvarusteena

e Sahkonsyottd 230V / 50 Hz

laitteiston parhaan mahdollisen toiminnan. Inventus
WHE-sarja on erinomainen ratkaisu myés myymala- ja
kahvilaymparistéissa. Tuoteohjelmasta l6ytyvat ratkaisut
tarpeeseen kuin tarpeeseen.

JARHDYTYS- JA PAKASTEKAAPIT ERILAISIIN TARPEISIIN
Nestelauhdutteisia Inventus WHE-kylmakaappeja l6ytyy kahta
eri kokoluokkaa; Inventus DC6 WHE ja DC8 WHE

Pakastekaapeissa on saatavilla vastaavasti Inventus
WHE-mallit DF6 WHE ja DF8 WHE

———

Inventus DC8 WHE

LISATOIMINNALLISUUDET JA -VARUSTEET

e hygieniaa parantavalla pinnoitteella mikrobisuojattu
ohjausyksikdn ndppdimisto ja oven kahva

e Liitettavissa etdjdrjestelmaan lisdvarusteena saatavan
TTL-adapterin kautta

e Elektroninen iLOQ-lukitusjarjestelma

e Kuumakaasusulatus DC-malleihin

* Ruostumaton teraspaneelihylly

* Ruostumaton korihylly (saatavilla malleihin DC8 ja DF8)

e LED-valo

* Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, sddt6vara 70 mm - 105 mm

* Jalkapoljin
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Nestelauhdutteiset jaahdytys- ja pakastuskaapit

JAAHDYTYSKAAPIT PAKASTUSKAAPIT

INVENTUS DC6 WHE DC8 WHE DF6 WHE DF8 WHE
Tilavuus, brutto L 421 619 421 619
Tilavuus, netto L 324 474 324 474

Néma laitteet on tarkoitettu kaytettavaksi jadhdytys- tai pakastustoiminnon aikana enintdan 40 °C:n ympéristdlampétilassa.
Ulkoleveys mm 600 850 600 850
Ulkosyvyys mm 785 785 785 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2100 2100 2100 2100
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2050 2050 2050 2050
Ulkokorkeus/pyérat mm 2080 2080 2080 2080
Sisaleveys mm 404 654 404 654
Sisasyvyys mm 610 555 610 555
Sisakorkeus mm 1455 1455 1455 1455
Hyllyt (4 kpl), leveys mm 401 651 401 651
Hyllyt, syvyys mm 600 540 600 540
Enimmaiskuorma / hylly kg 70 70 70 70
Enimmaiskuorma / kaluste kg 280 280 280 280
Ympériston [ampdtila-alue °C +10...+40 +10...+40 +10...+40 +10...+40
Sailytyslampdtila-alue °C +1...412 +1...4+12 -26...-15 -26...-15
Paino, brutto kg 135 160 135 160
Paino, netto kg 126 150 126 150
Nimellisteho W 740 920 660 860
Liitdntajohdon pituus m 3 3 3 3
Kylméaaine, R290 g 150 150 150 150
Sulake, hidas A 16 16 16 16
Jannite / taajuus V/Hz 230/50 230/50 230/50 230/50
Aénenpainetaso dB(A) <55 <55 <55 <55
Sulatustapa Luonnollinen Luonnollinen Kuumakaasu Kuumakaasu
(DC kuumakaasusulatus on lisavaruste) (kuumakaasu) (kuumakaasu)

ULOS ™.
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WHE -VESILITANNAT JA JARJESTELMAN TYHJENNYSVENTTIILI

Inventus WHE-jarjestelma johtaa jaahdytyksessa syntyneen lammon laitteesta pois hydtykayttoon.
WHE-jarjestelmdssa on tehdasasenteinen nestelauhdutin (levyldmménsiirrin), vesiventtiili ja 3/4" putkiliittimet.
Valmistaja on esisaatanyt vesiventtiilin mutta sita voi tarvittaessa hienosaataa kohteessa. Jarjestelman saa

tyhjennettyd nesteesta esimerkiksi huollon yhteydessa.

Vesiventtiili sadtad automaattisesti virtausta nestelauhduttimen Iapi lauhdutustarpeen mukaan ja optimoi
laitteen suorituskyvyn mahdollisimman energiatehokkaaksi.
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Inventus DC- ja DF-kaappien tehdasasenteiset lisatarvikkeet
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NUMERO  LISATARVIKE

APC12100 | TTL-ADAPTERI
APF12010 | iLOQ S10 ELEKTRONINEN LUKITUSJARJESTELMA + YKSI AVAIN
APM20605 | S10 LISAAVAIN
EF2980 KUUMAKAASUSULATUS DC-MALLEIHIN
APF10320 | RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 6, 400 X 595 MM
APF10420 | RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 8, 650 X 530 MM
API10103 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 6
API10105 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 8
APF10970 | RUOSTUMATON KORIHYLLY (SAATAVILLA MALLEIHIN DC8 JA DF8)
APF13800 | PYORAT JALKOJEN TILALLE, KAKSI LUKITTAVAA PYORAA (EI CC- JA WHE-MALLEIHIN)
APF13200 | LYHYET JALAT PITKIEN JALKOJEN TILALLE, SAATOVARA 70 MM - 105 MM
APF12400 | JALKAPOLJIN
APF19045 | HYGIENIAA PARANTAVALLA PINNOITTEELLA MIKROBISUQJATTU OHJAUSYKSIKON NAPPAIMISTO JA OVEN KAHVA
API10500 LED-VALO LIIKETUNNISTIMELLA
Otag _h_-_—_:L_';__-_—_:____ iz 7 L
————— . = I
’ — — T
iL0Q S10 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY =~ RUOSTUMATON KORIHYLLY PYORAT LYHYET JALAT JALKAPOLJIN

Inventus DC- ja DF-kaappien paamitat

INVENTUS DC JA DF 6 INVENTUS DC JA DF 8
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HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Jadhdytys- ja pakastuskaapit

Inventus DC8
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Porkka Finland Oy on kansainvalisesti
tunnettu ammattikylmalaitteiden seka kylma-
ja puhdastilaratkaisujen toimittaja. Keskeisia
kohdealueita ovat hotellit ja ravintolat,
elintarviketeollisuus, vahittaiskauppa,
terveydenhuolto ja tutkimus seka
meriteollisuuden ammattikeittiot. Porkka
Finland on osa suomalaista Festivo-Porkka
Group -konsernia.

Porkan menestys perustuu vuosikymmenten
kokemukseen, asiakaskeskeiseen suunnitteluun

ja jatkuvaan tuotekehitykseen. Porkka-tuotteet
ovat tunnettuja niiden hyvasta laadusta, pitkasta
elinkaaresta, energiatehokkuudesta seka
kestavasta ymparistdajattelusta. Porkka-tuotteissa
kaytetyt materiaalit ovat mahdollisimman
ymparistoystavallisia ja kierratettavid. Tuotteiden
kierratysaste on tuoteryhmasta riippuen jopa 80 %.

LRQA | |

CERTIFIED | F

UKAS

. MANAGEMENT
1SO 9001 - ISO 14001 SYSTEMS

0001

Porkan tuotteet suunnitellaan ja valmistetaan kansainvalisia
laatu- ja ymparistostandardeja seka muita maarayksia
noudattaen. Porkan johtamisjarjestelma on sertifioitu
standardien 1SO 9001:2015 ja ISO 14001:2015 mukaisesti.

Pidatamme oikeuden muutoksiin ilman erillista ilmoitusta.

PORKKA FINLAND OY PORKKA UK & IRELAND COLIA SCANDINAVIA AB COLIA AS NORWAY
Ravitie 3, FI-15860 HOLLOLA Unit 1, Mare Lane Business Park, Industrigatan 21, SE-61933 Trosa Ringeriksveien 16, NO 3414 Lierstranda
sales@porkka.com, www.porkka.com Howe Lane, Binfield, RG42 5QA info@colia.se, www.colia.se post@colia.no, www.colia.no
Tel. +358 (0)10 201 9200 sales@porkka.co.uk, www.porkka.co.uk Tel. +46 (0)156 348 40 Tel. +47 6698 77 77

Tel. +44 1923 233675





