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BC ja BC/BF 960, BC ja BC/BF 990

Pikajaahdytys- ja pikapakastushuoneet

Porkalla on laaja valikoima BC -pikajaahdytyshuoneita ja yhdistettyja
BC/BF pikajaahdytys- ja pakastushuoneita monenlaisiin kayttotarkoituksiin.
Vaunutayttoisia malleja I0ytyy useita eri kokoja, niin yksiovisena kuin
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lapiantomallina.

GN 1/1 -vaunut soveltuvat kaytettavaksi BC ja BC/BF 960 seka BC ja

BC/BF 990 —huoneissa. BC/BF-malleissa on eristetty lattia, jossa on valinnainen
luiska. Kaikki nama mallit toimitetaan erilliskoneliitantavalmiina. Laitteet vaativat
viemardinnin sulatusvedelle. Valikoimista 10ytyy mallit niin HFC- kuin R744

-kylmaaineille.

OMINAISUUDET

e Soft- ja Hard- pikajaahdytys/pikapakastus -prosessi

e Elektronisesti ohjattu pikajadhdytys ja -pakastus: 4 pikaohjelmaa ja
12 muistipaikkaa omille ohjelmille

e Tuoteanturi turvalliseen, tuoteldmpatilaan perustuvaan jaahdytyksen
ohjaukseen

e Sdilytystoiminto

e Omavalvonnan audiovisuaaliset halytykset paikallisesti, liitettavissa
etdjarjestelmaan

e Ulko- ja sisdpinta ja runko ruostumatonta terasta

* Rungon eristevahvuus 80 mm

e Lukittava, kovaan kayttéon suunniteltu ovi, jossa on ilman tyokaluja
vaihdettava magneettitiiviste

e BC-mallit toimitetaan ilman lattiaa vaunukayttéd varten

e BC-/ BF-jaahdytys/pakastusmallien lattia on varustettu
luistamattomasta ruostumattomasta teraksesta.

e Sahkdnsyotté 230V / 50 Hz

LISAVARUSTEET

* PORKKA BLUE -yhdistetty desinfiointilaite ja valaisin hoyrystimen
desinfiointiin

e Ajoluiska vaunukayttoon

ERILLISKONEELLISET R744 —MALLIT (C02)

e Lisdvarusteena saatavana elektroninen Carel-paisuntaventtiili
apulaitteineen.
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BC/BF 990 SMH
Huom! Ajoluiska ja vaunu eivat kuulu vakiovarustukseen.

Vaunuissa kaytetadn GN 1/1 -astioita, joiden syvyys on 65 mm ja elintarvikkeen
kerrospaksuus on enimmilld&n 50 mm. Nyrkkiséantdna on, ettd kun puolitat
elintarvikkeen syvyyden, kaksinkertaistat jaahdytyskapasiteetin kilot.
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Pikajadhdytys- ja pikapakastushuoneet
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BC JA BC/BF -HUONEET
BC 960 BC 990 BC/BF 960 BC/BF 990
HINTA CC R744
HINTA CC R744 CAREL *****
HINTA CC R452A
Kylmatehontarve hdyrystymislampotilalla -15 °C ****** kw 7 10 7 10
Kylmdtehontarve hoyrystymislampotilalla -30 °C ****** kw 2,6 37 2,6 37
Keskuslaitosjarjestelman sahkaliitantateho kw 2,06 2,06 2,06 2,06
Jannite ja taajuus V/Hz 230750 230/50 230/50 230/50
Ulkoleveys mm 1050 1050 1050 1050
Ulkosyvyys mm 1050 1050 1050 1050
Ulkokorkeus mm 2100 2100 2100 2100
Suurin suositeltava vaunukorkeus mm 1800 1800 1800 1800
Ympariston lampotila-alue °C 5-32 5-32 5-32 5-32
Pikajaahdytyskapasiteetti 90 min.* kg 60 90 60 90
Pikajaahdytyskapasiteetti 90 min.** kg 40 60 40 60
Pikapakastuskapasiteetti 6h *** kg - - 60 60
Pikapakastuskapasiteetti 2,5h **** kg - - 35 50

* %

* k%
Kk k%
*kkkk

*kkkkk

Huom!

Pikajaahdytysominaisuudet on laskettu englantilaisen DHSS-ohjeen mukaisesti kayttamalla 65 mm syvia GN 1/1-astioita ja 50 mm paksuudelta vettd avonaisissa
astioissa, joka jadhtyy +70:std +3 asteeseen madritetyn ajanjakson aikana.

Pikajaahdytysominaisuudet on laskettu Englantilaisen DHSS-ohjeen mukaisesti kayttamalla 65 mm syvid GN 1/1-astioita ja 40 mm paksua tuotetta avonaisissa astioissa,
joka jaéhtyy +70:std +3 asteeseen madritetyn ajanjakson aikana. Tuote on 87,7% vettd, 11,5% perunamuusijauhoa ja 0,8% suolaa.

Pikapakastusominaisuudet on laskettu kdyttamalld 65 mm syvia GN 1/1 -astioita ja 50 mm paksua tuotetta, joka jaahtyy 0:sta —18 asteeseen.

Kaikki Porkan laitteet tayttavat elintarvikkeiden pikajaahdytysta koskevat kansainvaliset standardit ja vaatimukset.

Carel-versio sisdltaa Carel-ohjaimen, paisunta- ja solenoidiventtiilin tehtaalla asennettuna (max. 60 bar)

Keskuskoneen mitoituksessa tulee huomioida molemmat kylmétehontarve olosuhdepisteet

Kilomaarat ovat ohjeelliset ja lopullinen jadhdytettava kilomaara on riippuvainen jadhdytettdvan aineen aineominaisuuksista seka ainepaksuudesta astiassa

BC- ja BC/BF-huoneisiin kytkettavan kylmdkoneen hoyrystymislampdtila tulee olla séadettavissa +5°C ja -35°C valilla kelluvasti jaahdytysprosessin tarpeen mukaan. Esimerkiksi
huoneldmpétila jopa pikajaahdytysprosessissa on saatava -20°C:n tasolle. Tdma voidaan tehda esim. liittdmalld BC- ja BC/BF-huoneet erilliseen vakionopeuksiseen kompressoriin
(kelluva hoyrystymislampotila). Mikali kéytetaan rinnankytkettyd kompressorikoneistoa, tulee koneisto varustaa erillisella kiinteanopeuksisella lisakompressorilla, joka kytketaén
jaahdyttamaan yksinomaan pikajadhdytys-/pikapakastuskohdetta. Tarkemman tehonsaadoén varmistamiseksi suositellaan vahintadn 1 kpl taajuusmuuttajalla varustettua
kompressoria erityisesti, kun kaytetdan CO2 (R744) kylmaainetta. Jotta tehonsaato olisi riittéva, taytyy keskuskoneen tehoporrastus mitoittaa siten, ettd jadhdytys toimii

pienemmallakin tehontarpeella.
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5C Ja BC/BF 24-100, BC |a BC/BF 48-200

Pikajaahdytys- ja pikapakastushuoneet

BC ja BC/BF 24-100 seka 48-200 on tarkoitettu GN 1/1 -vaunukayttoon. Ne
soveltuvat myos GN 2/1 -vaunuille. BC/BF-malleissa on eristetty lattia, jossa on
valinnainen luiska. Mallit toimitetaan erilliskoneliitantavalmiina. Laitteet vaativat
viemardinnin sulatusvedelle. Valikoimista 10ytyy mallit niin HFC- kuin R744
kylmaaineille.

OMINAISUUDET — e 2 . .

® Soft- ja Hard- pikajadhdytys/pikapakastus -prosessi

e Elektronisesti ohjattu pikajadhdytys ja -pakastus: 4 pikaohjelmaa ja
12 muistipaikkaa omille ohjelmille

* Tuoteanturi turvalliseen, tuotelampétilaan perustuvaan
jadhdytyksen ohjaukseen

e Sdilytystoiminto

* Omavalvonnan audiovisuaaliset halytykset paikallisesti, liitettavissa
etdjarjestelmaan

e Ulko- ja sisdpinta ja runko ruostumatonta terasta

* Rungon eristevahvuus 80 mm

e Lukittava, kovaan kayttédn suunniteltu ovi, jossa on ilman tyokaluja
vaihdettava magneettitiiviste

e BC-mallit toimitetaan ilman lattiaa vaunukayttéd varten

* BC- / BF-jdahdytys/pakastusmallien lattia on varustettu
luistamattomasta ruostumattomasta teraksesta.

e |ed-valo

e Sahkonsyottd 230V / 50 Hz BC/BF 48-200 SMH
1500 1500

LISAVARUSTEET T
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® PORKKA BLUE -yhdistetty desinfiointilaite ja valaisin hoyrystimen I
desinfiointiin I
e Ajoluiska vaunukayttoon
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e |isavarusteena saatavana elektroninen Carel-paisuntaventtiili
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Pikajadhdytys- ja pikapakastushuoneet
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BC JABC/BF -HUONEET

BC 24-100 BC 48-200 BC/BF 24-100 BC/BF 48-200
HINTA CC R744, 1-ovinen
HINTA CC R744, 2-ovinen
HINTA CC R744 CAREL,1-ovinen *****
HINTA CC R744 CAREL, 2-ovinen *****
HINTA CC R452A, 1-ovinen
HINTA CC R452A, 2-ovinen
Kylmétehontarve hoyrystymisldmpdtilalla -15 °C ****** kw 10 2x10 10 2x10
Kylmatehontarve hoyrystymislampdtilalla -30 °C ****** kw 3,7 2x3,7 3,7 2x3,7
Keskuslaitosjérjestelman sahkéliitantéteho kw 2,1 2x2,1 2,1 2x2,1
Jannite ja taajuus V/Hz 230/50 230/50 230/50 230/50
Ulkoleveys mm 1500 1500 1500 1500
Ulkosyvyys mm 1200 2400 1200 2400
Ulkokorkeus mm 2100 2100 2100 2100
Suurin suositeltava vaunukorkeus mm 1800 1800 1800 1800
Ympariston lampotila-alue °C 5-32 5-32 5-32 5-32
Pikajaahdytyskapasiteetti 90 min.* kg 100 2x100 100 2x100
Pikajédhdytyskapasiteetti 90 min.** kg 70 2x70 70 2x70
Pikapakastuskapasiteetti 6h *** kg - - 100 2x 100
Pikapakastuskapasiteetti 2,5h **** kg - - 55 2x55
* Pikajaahdytysominaisuudet on laskettu englantilaisen DHSS-ohjeen mukaisesti kdyttamalld 65 mm syvia GN 1/1 -astioita ja 50 mm paksuudelta vettd avonaisissa
astioissa, joka jadhtyy +70:std +3 asteeseen madritetyn ajanjakson aikana.
o Pikajaahdytysominaisuudet on laskettu Englantilaisen DHSS-ohjeen mukaisesti kdyttdmalla 65 mm syvid GN 1/1-astioita ja 40 mm paksua tuotetta avonaisissa
astioissa, joka jdéhtyy +70:std +3 asteeseen madritetyn ajanjakson aikana. Tuote on 87,7% vettd, 11,5% perunamuusijauhoa ja 0,8% suolaa.
rE Pikapakastusominaisuudet on laskettu kdyttamalld 65 mm syvid GN 1/1 -astioita ja 50 mm paksua tuotetta, joka jadhtyy 0:sta —18 asteeseen.
REE Kaikki Porkan laitteet tayttavat elintarvikkeiden pikajaahdytysta koskevat kansainvaliset standardit ja vaatimukset.

FHEEx Carel-versio sisdltaa Carel-ohjaimen, paisunta- ja solenoidiventtiilin tehtaalla asennettuna (max. 60 bar)
¥rwEEx Keskuskoneen mitoituksessa tulee huomioida molemmat kylmétehontarve olosuhdepisteet

Huom!
Kilomaarat ovat ohjeelliset ja lopullinen jadhdytettava kilomaard on riippuvainen jddhdytettévan aineen aineominaisuuksista sekd ainepaksuudesta astiassa.

BC- ja BC/BF-huoneisiin kytkettévan kylmékoneen hoyrystymislampétila tulee olla saadettavissa +5°C ja -35°C valilla kelluvasti jadhdytysprosessin tarpeen mukaan.
Esimerkiksi huonelampdtila jopa pikajddhdytysprosessissa on saatava -20°C:n tasolle. Tama voidaan tehda esim. liittdmalla BC- ja BC/BF-huoneet erilliseen
vakionopeuksiseen kompressoriin (kelluva hoyrystymisldmpétila). Mikali kaytetddn rinnankytkettya kompressorikoneistoa, tulee koneisto varustaa erillisella kiinteanopeuksisel-
la lisdkompressorilla, joka kytketaan jaahdyttdmaan yksinomaan pikajaahdytys-/pikapakastuskohdetta. Tarkemman tehonsadddn varmistamiseksi suositellaan vahintdén 1 kpl
taajuusmuuttajalla varustettua kompressoria erityisesti, kun kaytetaan CO2 (R744) kylmdainetta. Jotta tehonsaato olisi riittava, taytyy keskuskoneen tehoporrastus mitoittaa

siten, ettd jaahdytys toimii pienemmallékin tehontarpeella.
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BC ja BC/BF-huoneiden tehdasasenteiset lisatarvikkeet

APM11102 PORKKA BLUE -YHDISTETTY DESINFIOINTILAITE JA VALAISIN HOYRYSTIMEN DESINFIOINTIIN
HUONETOIMITUKSEN YHTEYDESSA (BC, BC/BF 24-100)

APC15200 PORKKA BLUE -YHDISTETTY DESINFIOINTILAITE JA VALAISIN HOYRYSTIMEN DESINFIOINTIIN,
ERILLISTOIMITUS (BC, BC/BF 24-100)

APC15201 PORKKA BLUE -YHDISTETTY DESINFIOINTILAITE JA KAKSI VALAISINTA HOYRYSTIMEN DESINFIOINTIIN
HUONETOIMITUKSEN YHTEYDESSA (BC, BC/BF 48-200)

APC15202 PORKKA BLUE -YHDISTETTY DESINFIOINTILAITE JA KAKSI VALAISINTA HOYRYSTIMEN DESINFIOINTIIN,
ERILLISTOIMITUS (BC, BC/BF 48-200)

VH3136 AJOLUISKA, LIUKUESTEPINNOTETTU - LEVEYS 800/900 MM, KORKEUS 80 MM

PORKKA BLUE -YHDISTETTY DESINFIOINTILAITE JA VALAISIN
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Porkka Finland Oy on kansainvalisesti
tunnettu ammattikylmalaitteiden seka kylma-
ja puhdastilaratkaisujen toimittaja. Keskeisia
kohdealueita ovat hotellit ja ravintolat,
elintarviketeollisuus, vahittaiskauppa,
terveydenhuolto ja tutkimus seka
meriteollisuuden ammattikeittiot. Porkka
Finland on osa suomalaista Festivo-Porkka
Group -konsernia.

Porkan menestys perustuu vuosikymmenten
kokemukseen, asiakaskeskeiseen suunnitteluun

ja jatkuvaan tuotekehitykseen. Porkka-tuotteet
ovat tunnettuja niiden hyvasta laadusta, pitkasta
elinkaaresta, energiatehokkuudesta seka
kestavasta ymparistdajattelusta. Porkka-tuotteissa
kaytetyt materiaalit ovat mahdollisimman
ymparistoystavallisia ja kierratettavid. Tuotteiden
kierratysaste on tuoteryhmasta riippuen jopa 80 %.

LRQA | |

CERTIFIED | F

UKAS

. MANAGEMENT
1SO 9001 - ISO 14001 SYSTEMS

0001

Porkan tuotteet suunnitellaan ja valmistetaan kansainvalisia
laatu- ja ymparistostandardeja seka muita maarayksia
noudattaen. Porkan johtamisjarjestelma on sertifioitu
standardien 1SO 9001:2015 ja ISO 14001:2015 mukaisesti.

Pidatamme oikeuden muutoksiin ilman erillista ilmoitusta.

PORKKA FINLAND OY PORKKA UK & IRELAND COLIA SCANDINAVIA AB COLIA AS NORWAY
Ravitie 3, FI-15860 HOLLOLA Unit 1, Mare Lane Business Park, Industrigatan 21, SE-61933 Trosa Ringeriksveien 16, NO 3414 Lierstranda
sales@porkka.com, www.porkka.com Howe Lane, Binfield, RG42 5QA info@colia.se, www.colia.se post@colia.no, www.colia.no
Tel. +358 (0)10 201 9200 sales@porkka.co.uk, www.porkka.co.uk Tel. +46 (0)156 348 40 Tel. +47 6698 77 77

Tel. +44 1923 233675





