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Inventus WHE-tuoteohjelma
Kylma- ja pakastekaapit — Inventus C WHE ja F WHE
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Inventus 6 WHE Inventus 7 WHE Inventus 8 WHE

Kattava tuoteohjelma

WHE-tuoteohjelma pitaa sisallaan kylmakalusteet,
pakastekalusteet, jadhdytys- ja pakastuskalusteet,
pikajadhdytys-/pikapakastuskalusteet seka erilaiset
lisatoiminnallisuudet ja -varusteet. Inventus soveltuu
ammattikeittioihin, leipomoihin, kahviloihin,
myymaldihin ja vastaaviin kohteisiin. Se on ratkaisu
ammattilaisilta ammattilaisille.

Erilaisiin kayttoymparistdihin

Ammattikeittidissa ja leipomoissa on erilaisia
haasteita verrattuna kaupan kylmalaitteisiin.
Esimerkiksi suurkeittion kayttéympariston korkeampi
lampatila vaatii kylmalaitteen komponenteilta ja
eristeilta enemman suorituskykya ja mahdollisuutta
johtaa jaahdytyksessa syntynyt [amp0 laitteesta pois
hyotykdyttoon. Inventus WHE-laitteen esisaadetty
vesiventtiili hoitaa automaattisesti tarvittavan
nesteenvirtauksen levylamménsiirtimen Iapi ja
varmistaa laitteiston parhaan mahdollisen toiminnan.
Inventus WHE-sarja on erinomainen ratkaisu myos
myymala- ja kahvilaympdristdissa. Tuoteohjelmasta
|6ytyvat ratkaisut tarpeeseen kuin tarpeeseen
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Inventus 6 GW WHE Inventus 7 GW WHE

Kylma- ja pakastekalusteet erilaisiin tarpeisiin
Nestelauhdutteisia Inventus WHE-kylmakaappeja
l6ytyy kolme eri kokoluokkaa; Inventus C6 WHE,

C7 WHE ja C8 WHE. Pakastekaapeissa on saatavilla
vastaavasti Inventus WHE-mallit F6, F7 ja F8.

Inventus C7 WHE- ja F7 WHE -kaapeissa voidaan
kayttaa GN 2/1 -mittaisia syvyyssuuntaisia hyllyja,
koreja ja GN-astioita tai kahta GN 1/1 -mittaista
astiaa perakkain. Malleissa C8 WHE ja F8 WHE
voidaan kayttaa GN 2/1 -mittaisia leveyssuuntaisia
hyllyja, koreja ja GN-astioita. Pienempiin Inventus C6
WHE- ja F6 WHE-malleihin sopivat 400x600 kokoiset
hyllyt ja/tai leipomopellit. Inventus-kylmakalusteissa
hyodynnetaan korkealaatuista ruostumatonta

AISI 304 -terasta.

Lasi-ikkunalliset kalusteet

Lasi-ikkunalliset Inventus C6 GW WHE, C7 GW
WHE, C8 GW WHE, F6 GW WHE, F7 GW WHE ja
F8 GW WHE -mallit mahdollistavat erinomaisen
tuotenakyvyyden ja esillepanon lasi-ikkunan ja
valaistuksen ansiosta. Ne soveltuvat siten seka
sdilytys- etta myymalakalusteiksi.

Inventus 8 GW WHE
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Inventus WHE kylma- ja pakastekaapit

= T

Tulevaisuuden-
kestava

Nanoksi Fotonit -valokatalyysipinnoite
on tehokas ja vaaraton suoja mikrobeja
vastaan. Se tuhoaa tutkitusti virukset,
bakteerit ja homeet kaikilta pinnoilta.
Nanoksi Fotonit -pinnoite saatavana
lisdvarusteena ohjauspaneeliin ja
ovikahvaan.

Tehokas ja
tuottava

Hyvinvoiva ja
ymparistotietoinen

Innovatiivinen ja
nykyaikainen

Suuri, helppolukuinen ja
-kdyttdinen digitaalinen
ohjaus- ja ndyttépaneeli.

Uraan painettu
magneettitiiviste on
vaihdettavissa ilman
tyokaluja.

Yhtenaiset pyoredreunaiset
hyllyjohteet on helppo
puhdistaa (Huom! Ei BC/BF)

Yhtena osana tehty
pyoreakulmainen
pohja-allas on hygieeninen
ja nopea puhdistaa.

Inventus 7 WHE
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Ominaisuudet

e Ohjausyksikkd, jossa on selkea numerondytto lampdtilalle ja
muille toiminnoille
Nappainlukitus

e |iitettavissa etdjarjestelmaan lisdvarusteena saatavan
adapterin kautta

e Minimi- ja maksimilampdtilan tallennus

e Visuaalinen "korkea lampétila“- ja "matala l[ampotila”
- halytys

e Visuaalinen halytys rikkoutuneesta anturista

e Visuaalinen halytys tukkeutuneesta lauhduttimesta
Ovikytkin valaisimen ja puhaltimen ohjaukselle sekd “ovi
auki” -halytykselle

e Ulkopinta on ndkyvilta osiltaan ruostumatonta teraslevya,
sisapinta on ruostumatonta teraslevya (AISI 304
austeniittinen ruostumaton teras)

e Muottiin valettu ymparistdystavallinen HFC-vapaa
polyuretaanieristys

e Kippaamattomat johteet

e (7 WHE ja F7 WHE on mitoitettu GN 2/1 - ja GN 1/1
-astioille. C7 WHE ja F7 WHE:ssa astia syvyyssuuntaisesti.
Yhden GN 2/1 -astian sijaan voidaan kdyttaa kahta GN 1/1
mittaista astiaa perakkain

e (8 WHE ja F8 WHE on mitoitettu GN 2/1 -astioille. C8 WHE
ja F8 WHE:ssa astia leveyssuuntaisesti

¢ Nelja pulverimaalattua lankaritilahyllya, jotka ovat
saadettdvissa 56 mm:n valein

energiatehokkaaksi.
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Lukittava ovi, ilman tydkaluja vaihdettava magneettitiiviste
ja kestdvat jousisaranat, joiden ansiosta ovi pysyy auki 90
asteen kulmassa

Tehokas ja energiaa sadstava jaahdytysjarjestelma R290
kylmdaineella ja nestelauhdutusjarjestelmalla
Ruostumattomat terasjalat, sadtévara 130 mm - 205 mm
Sulatusveden haihdutus vakiona, keskuskoneellisiin
viemardinti lisdvarusteena

Sahkonsyottd 230V / 50 Hz

Lisatoiminnallisuudet ja -varusteet

Nanoksi Fotonit -valokatalyysipinnoite, uusi innovatiivinen
itsedesinfioituva ratkaisu ohjainpaneelin ja kahvan pintojen
suojaamiseksi mikrobeilta

Elektroninen iLOQ-lukitusjarjestelma

Ruostumaton lankaritilahylly

Ruostumaton teraspaneelihylly

Ruostumaton korihylly (saatavilla malleihin C7 WHE,

C8 WHE, F7 WHE ja F8 WHE)

LED-valo

Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle,

saatévara 70 mm - 105 mm

Jalkapoljin

l SISAAN

ULOS
915 x34"
N

" WHE -vesiliitdannat ja jarjestelman tyhjennysventtiili

Inventus WHE-jarjestelma johtaa jaahdytyksessa syntyneen lamman laitteesta
pois hydtykdyttoon. WHE-jarjestelmassa on tehdasasenteinen nestelauhdutin
(levyldammonsiirrin), vesiventtiili ja 3/4" putkiliittimet. Valmistaja on esisaatanyt
vesiventtiilin mutta sita voi tarvittaessa hienosadtaa kohteessa. Jarjestelman saa
tyhjennettya nesteesta esimerkiksi huollon yhteydessa.

Vesiventtiili sdatad automaattisesti virtausta nestelauhduttimen lapi
lauhdutustarpeen mukaan ja optimoi laitteen suorituskyvyn mahdollisimman
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Inventus WHE kylma- ja pakastekaapit

Tekniset tiedot Kylmakaapit Pakastekaapit
INVENTUS C6 WHE C7 WHE C8 WHE F6 WHE F7 WHE F8 WHE
Tilavuus, brutto L 421 609 619 421 609 619
Tilavuus, netto L 324 473 474 324 473 474
Ulkoleveys mm 600 730 850 600 730 850
Ulkosyvyys mm 760 870 750 760 870 750
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2150 2150 2150 2150 2150 2150
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2100 2100 2100 2100 2100 2100
Sisaleveys mm 404 534 654 404 534 654
Sisasyvyys mm 610 675 555 610 675 555
Sisakorkeus mm 1485 1485 1485 1485 1485 1485
Hyllyt (4 kpl), leveys mm 401 531 651 401 531 651
Hyllyt, syvyys mm 600 660 540 600 660 540
Enimmaiskuorma / hylly kg 70 70 70 70 70 70
Enimmaéiskuorma / kaluste kg 280 280 280 280 280 280
Ympariston lampétila-alue °C +10...+40 +10...+40 +10...+40 +10...+40 +10...+40 +10...+40
Sailytyslampdtila-alue °C +1...+12 +1...+12 +1...+12 -26...-15 -26...-15 -26...-15
Paino, brutto kg 129 162 162 131 151 159
Paino, netto kg 120 152 152 122 141 149
Nimellisteho kw 0,3 0,3 0,3 0,42 0,42 0,42
Liitdntdjohdon pituus m 3 3 3 3 3 3
Kylméaaine, R290 g 115 110 110 83 90 90
Sulake, hidas A 10 10 10 10 10 10
Jannite / taajuus V/IHz 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Aanenpainetaso dB(A) <50 <50 <50 <50 <50 <50
Nestekierron maksimitarve (Fluid flow) L/min 2 2 2 2 2 2
Painemuutos kPa <1 <1 <1 <1 <1 <1
Nesteen maksimilampatila °C 20 20 20 20 20 20
Sulatustapa Luonnollinen | Luonnollinen | Luonnollinen Kuumakaasu Kuumakaasu Kuumakaasu
Lasiovelliset kylmakaapit Lasiovelliset pakastekaapit

INVENTUS C6 GW WHE C7 GW WHE C8 GW WHE F6 GW WHE F7 GW WHE F8 GW WHE
Ympariston lampétila-alue °C +10...+30 +10...+30 +10...+30 +10...430 +10...+30 +10...+30
Paino, brutto kg 142 162 162 144 165 165
Paino, netto kg 132 152 152 135 155 155
Nimellisteho kw 0,32 0,32 0,32 0,52 0,52 0,52

x

D R ) - l
90 B A e 8 WHE | 7WHE | 6WHE
\?“EEW o ] A mm 245 185 120

E“ B mm 410 410 360

£ Cmm 850 730 600

§ D mm 750 870 760

? § * Huom! BC/BF WHE-kaapeissa putkiliitannat
_ 8

lisdvaat kokonaiskorkeutta 60 mm
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Inventus BC/BF WHE

Pikajaahdytys- ja pakastuskaapit — Inventus BC/BF WHE
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Inventus BC/BF 7 WHE Inventus BC/BF 8 WHE
Pikajaahdytyksen ja pikapakastuksen mestarit
Inventus BC/BF WHE-mallit ovat erinomainen ratkaisu
aina, kun tarvitaan pikajaahdytysta tai pikapakastusta
ja halutaan siirtaa laitteen tuottama lamp6 muualle
hyotykadyttoon. Laitteet on suunniteltu kovaan kayttoon
ja vaativiin olosuhteisiin ammattikeittidihin, kahviloihin,
myymal6ihin ja vastaaviin kohteisiin.

Inventus BC/BF 7 WHE- ja BC/BF 8 WHE-malleissa on seka
pikajadhdytys- ettd pikapakastustoiminnot.

BC/BF WHE-mallit on tehty laadukkaista ja pitkdikaisista
komponenteista ja ne ovat lajissaan alan ehdotonta
huippua. Tarjolla on huippuluokan kaytettavyytta seka
parempaa hygieniaa ja turvallisuutta. Joustavuus ja
helppous nakyy kaikessa.

BC/BF WHE-mallit on suunniteltu ja valmistettu ymparistoa
sdastden. Kyseessa on tulevaisuudenkestava ratkaisu,
jossa ammattimaisuus nakyy niin kokonaisuudessa kuin
pienissa yksityiskohdissa.

Nopeasti kdayttoon valmiilla vakio-ohjelmilla,
tehokkaat ja optimoidut prosessit

Nopean kayttoonoton mahdollistavat vakio-ohjelmat.
BC/BF WHE pikajaahdytys/pikapakastuskaapeissa on
nelja pika- eli vakio-ohjelmaa Soft Chill, Hard Chill, Soft
Freeze ja Hard Freeze. Kayt6ssa ovat erittdin tehokkaat
ja optimoidut pikapakastus- ja pikajaahdytys-prosessit.
Kaksivaiheisen prosessin jalkeen laite siirtyy sailytys- eli
yllapitotilaan. Omavalvontaa (HAACP) varten kaikki
kriittiset tiedot tallettuvat laitteisiin.

Selked, varillinen

4.3" kosketusnaytto,
tehokas ja optimoitu
pikajadhdytys-/
pikapakastus-
prosessi seka valmiit
vakio-ohjelmat
varmistavat sujuvan ja
nopean kayton.

Haluttaessa lisda joustavuutta omilla ohjelmilla,
tuoteanturi vakiona

Laitteeseen on mahdollista tehda omia ohjelmia.
Haluttaessa voidaan ohjelmoida jopa kolmivaiheinen
prosessi. Hoyrystimen sulatusjakso on talloin
maariteltavissa suoritettavaksi prosessia ennen tai
vaihtoehtoisesti sen paatyttya. Laite voidaan ohjelmoida
kaynnistamaan lopuksi sailytys- eli ylldpitotila. Laitteen
mukana tulee tuoteanturi, jota hyddynnetaan turvalliseen,
tuoteldmpétilaan perustuvaan jaahdytyksen ohjaukseen.

Mitoitettu soveltuvaksi GN 1/1 -astioille

Molemmat mallit BC/BF 7 WHE ja BC/BF 8 WHE on
mitoitettu GN 1/1 -astioille. BC/BF 7:ssd astia asetetaan
leveyssuuntaisesti. BC/BF 8 WHE:ssa astia laitetaan
syvyyssuuntaisesti, ndissa malleissa mukana tulee aina 10
kannakeparia vakiona.

Inventus BC/BF WHE-mallien lisatoiminnallisuudet ja
-varusteet

Hyodynnettavissa ovat erilaiset lisdtoiminnallisuudet

ja lisatarvikkeet kuten monipuoliset hylly- ja
jalkavaihtoehdot.




HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING
Inventus WHE pikajaahdytys- ja pikapakastuskaapit

Ominaisuudet

Ohjausyksikkd, jossa on varillinen 4.3" kosketusnayttd
lampdtilalle ja muille toiminnoille

Edistyksellinen pikajaahdytys-/pikapakastus-prosessi
Sailytystoiminto

BC/BF WHE-pikajaahdytys/pikapakastuskaapeissa 4 pika-
eli vakio-ohjelmaa Soft Chill, Hard Chill, Soft Freeze ja
Hard Freeze. Kaikissa 2-vaiheinen prosessi, jonka jalkeen
laite siirtyy sdilytys- eli ylldpitotilaan

Omille ohjelmille 12 muistipaikkaa. Mahdollisuus
ohjelmoida 3-vaiheinen prosessi, hdyrystimen
sulatusjakso ohjelmoitavissa prosessia ennen tai sen
paatyttya suoritettavaksi, lopuksi ohjelmoitavissa sailytys-
eli yllapitotilan kaynnistyminen niin haluttaessa
Tuoteanturi turvalliseen, tuoteldmpdtilaan perustuvaan
jaahdytyksen ohjaukseen

USB-liitin tiedonsiirtoon

Liitettdvissa etdjarjestelmaan

Omavalvonta- ja halytys-/poikkeamatietojen tallennus
Audiovisuaaliset halytykset paikallisesti

Ovikytkin Ovi auki -halytykselle

Ulkopinta on nakyvilta osiltaan ruostumatonta teraslevya,
sisapinta on ruostumatonta terdslevya

(AISI 304 austeniittinen ruostumaton teras)

Muottiin valettu ymparistéystavallinen HFC-vapaa
polyuretaanieristys

BC/BF 7 WHE ja BC/BF 8 WHE on mitoitettu

GN 1/1 -astioille. BC/BF 7 WHE:ss& astia
leveyssuuntaisesti. BC/BF 8 WHE :ssa astia
syvyyssuuntaisesti, mukana 10 kannakeparia vakiona
Kippaamattomat kannakejohteet GN 1/1 -astioille

llman tyokaluja vaihdettava magneettitiiviste ja kestavat
jousisaranat, joiden ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen
kulmassa

Tehokas ja energiaa sadstava jaahdytysjarjestelma
R452A kylmaaineella ja nestelauhdutusjarjestelmalla
Ruostumattomat terdsjalat, korkeus saddettavissa
130-205 mm

Sulatusveden vieméardinti vakiona

Sahkonsyottd 230V / 50 Hz

Lisatoiminnallisuudet ja -varusteet

Nanoksi Fotonit -valokatalyysipinnoite, uusi
innovatiivinen itsedesinfioituva ratkaisu ohjainpaneelin ja
kahvan pintojen suojaamiseksi mikrobeilta

UV-C -sterilointivalaisin, joka sammuu oven avautuessa
Ruostumaton teraspaneelihylly

Lyhyet jalat pitkien jalkojen tilalle, sddtévara

70 mm - 105 mm

Elektroninen iLOQ lukitusjarjestelma

Sulatusveden haihdutus viemdrdinnin tilalle

Jalkapoljin

Tekniset tiedot Pikajadhdytys- ja pakastus
INVENTUS BC/BF 7 WHE | BC/BF 8 WHE
Pikajadhdytyskapasiteetti* kg/90min 30 30
Pikapakastuskapasiteetti** kg/2.5h 25 25
Sisdaosat, GN-mitoitus 111 m
Hyllykannakkeet paria 19 10
Ulkoleveys mm 730 850
Ulkosyvyys mm 870 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2160 2160
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2110 2110
Sisaleveys mm 530 325
Sisasyvyys mm 325 570
Sisakorkeus mm 1510 1510
Ympariston lampétila-alue °C +10...+32 | +10...432
Kéyttoldmpotila-alue °C +90...-20 +90...-20
Paino, brutto kg 183 187
Paino, netto kg 173 177
Séhkétehon tarve kw 2 2
Liitdntdjohdon pituus m 3 3
Kylmaaine R452A g 1000 1000
Sulake, hidas A 16 (13) 16 (13)
Jannite / taajuus V/Hz 230/50 230/50
Aénenpainetaso dB(A) <65 <65
z\lFtlejitdel;;(eJu/c)Jn maksimitarve Umin 10 10
Painemuutos kPa <10 <10
Nesteen maksimilampdtila °C 10 10
Sulatustapa Sahko Sahko

* GN 1/1-65, tuotteen mittauspaksuus 50 mm, alkulampétila +70 C, loppuldmpdtila +3°C
** GN 1/1-65, tuotteen mittauspaksuus 50 mm, alkuldmpdtila 0 C, loppuldmpétila -18°C

Huom!

Jadhdytys- ja pakastus-
maarat ovat ohjeellisia
ja niihin vaikuttaa
ruoan koostumus seka
ruoan maara astiassa
(kerrospaksuus).

Inventus BC/BF 8 WHE
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Inventus DC ja DF WHE
Jaahdytys- ja pakastuskaapit — Inventus DC WHE ja DF WHE

e DC8WHE ja DF8 WHE on mitoitettu GN 2/1 -astioille.
DC8 WHE ja DF8 WHE:ssa astia on leveyssuuntaisesti

e Nelja ruostumatonta lankaritilahyllya, jotka ovat
saddettavissa 56 mm:n vdlein

e |ukittava ovi, ilman tyékaluja vaihdettava
magneettitiiviste ja kestdvat jousisaranat,
joiden ansiosta ovi pysyy auki 90 asteen kulmassa

® 25% entista tehokkaampi ja energiaa sadstava
jaahdytysjarjestelma R290-kylmaaineella ja
nestelauhdutusjarjestelmalla

e Ruostumattomat terdsjalat,
saatovara 130 mm - 205 mm

e Sulatusveden haihdutus

e Sahkdnsyottd 230V /50 Hz

Lisatoiminnallisuudet ja -varusteet

e Nanoksi Fotonit -pinnoite saatavana lisdvarusteena

ohjauspaneeliin ja ovikahvaan.
e |iitettavissa etdjarjestelmaan lisdvarusteena saatavan
TTL-adapterin kautta
Elektroninen iLOQ-lukitusjarjestelma
Kuumakaasusulatus DC WHE-malleihin
Ruostumaton teraspaneelihylly
Ruostumaton korihylly
(saatavilla malleihin DC8 WHE ja DF8 WHE)

e |yhyet jalat pitkien jalkojen tilalle,
. saatévara 70 mm - 105 mm

e Ohjausyksikkd, jossa on selked numeronayttd

lampatilalle ja muille toiminnoille

Ndppainlukitus

Jadhdytyksen ajastinkello (vain DC WHE-mallit)

Minimi- ja maksimildmpétilan tallennus

Visuaalinen “korkea lampétila“- ja

“matala lampatila” -halytys

Visuaalinen halytys rikkoutuneesta anturista

Visuaalinen halytys tukkeutuneesta lauhduttimesta

e QOvikytkin valaisimen ja puhaltimen ohjaukselle seka
Ovi auki -halytykselle

e Ulkopinta on ndkyvilta osiltaan ruostumatonta
terdslevya, sisapinta on ruostumatonta terdslevya
(AISI 304 austeniittinen ruostumaton teras)

e Muottiin valettu ymparistdystavallinen HFC-vapaa
polyuretaanieristys

* Kippaamattomat johteet

Inventus DC8 WHE

Inventus DC8 WHE
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HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Inventus WHE jaahdytys- ja pakastuskaapit

Tekiniset tiedot Jaahdytyskaapit Pakastuskaapit
INVENTUS DC6 WHE DC8 WHE DF6 WHE DF8 WHE
Tilavuus, brutto L 421 619 421 619
Tilavuus, netto L 324 474 324 474
Ulkoleveys mm 600 850 600 850
Ulkosyvyys mm 785 785 785 785
Ulkokorkeus/vakiojalat mm 2150 2150 2150 2150
Ulkokorkeus/matalat jalat mm 2100 2100 2100 2100
Sisdleveys mm 404 654 404 654
Sisasyvyys mm 610 555 610 555
Sisakorkeus mm 1455 1455 1455 1455
Hyllyt (4 kpl), leveys mm 401 651 401 651
Hyllyt, syvyys mm 600 540 600 540
Enimmaéiskuorma / hylly kg 70 70 70 70
Enimmaéiskuorma / kaluste kg 280 280 280 280
Ympdriston lampotila-alue * °C +10...430 +10...430 +10...+30 +10...430
Sailytyslampdtila-alue °C +1...+12 +1...+12 -26...-15 -26...-15
Paino, brutto kg 135 160 135 160
Paino, netto kg 126 150 126 150
Nimellisteho kw 0,74 0,92 0,66 0,86
Liitantdjohdon pituus m 3 3 3 3
Kylmdaine, R290 g 150 150 150 150
Sulake, hidas A 16 16 16 16
Jannite / taajuus VIHz 230/50 230/50 230/50 230/50
Aénenpainetaso dB(A) <55 <55 <55 <55
Nestekierron maksimitarve (Fluid flow) L/min 5 5 5 5
Painemuutos kPa <5 <5 <5 <5
Nesteen maksimilampétila °C 10 10 10 10
Sulatustapa N Luonnollinen Luonnollinen Kuumakaasu Kuumakaasu
(DC kuumakaasusulatus on lisdvaruste) (kuumakaasu) (kuumakaasu)

* Nama laitteet on tarkoitettu kaytettdvaksi jaahdytys- tai pakastustoiminnon aikana enintaan 30 °C:n ymparistlampatilassa (sdilytysjakson aikana enintadn 40 °C:n ymparisto-
lampotilassa).

Jaahdytys (DC WHE)

Kaappien jadhdytysteho on Suomessa 1.2.2009 voimaan tulleen asetuksen mukaisesti:

DC6 WHE: + 60°C...+6°C 32-37 kg / alle 4 tunnissa
DC8 WHE: + 60°C...+6°C 46-60 kg / alle 4 tunnissa

Jadhdytysteho on mitattu 35 tai 50 mm:n ruokakerrospaksuudella, joka on jaahdytetty ruostumattomassa GN 1/1-65 tai 40-astiassa.

Pakastus (DF WHE)
Pakastusmaara ja -aika (kg / 24h):

DF6 WHE: +0°C...-18°C 60 kg
DF8 WHE: +0°C...-18°C 80 kg

Huom!
Jadhdytys- ja pakastusmaarat ovat ohjeellisia ja niihin vaikuttaa ruoan koostumus seka ruoan maara astiassa (kerrospaksuus).
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Inventus WHE - tehdasasenteiset lisatarvikkeet

Lisatarvikkeet Inventus 6 WHE, 7 WHE ja 8 WHE

Numero Lisatarvike
APC12100 TTL-ADAPTER _
APF12010 iLOQ S10 ELEKTRONINEN LUKITUSJARJESTELMA + YKSI AVAIN _
APM20605 S10 LISAAVAIN _
APF10320 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 6, 400 X 595 MM _
APF10520 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 7, 530 X 650 MM _
APF10420 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 8, 650 X 530 MM _
API10103 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 6, 400 X 600 MM _
API10104 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 7, 530 X 650 MM _
API10105 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 8, 650 X 530 MM _
APF10970 RUOSTUMATON KORIHYLLY 8 _
APF11020 RUOSTUMATON KORIHYLLY 7 _
APF13200 LYHYET JALAT PITKIEN JALKOJEN TILALLE, SAATOVARA 70 MM - 105 MM, 4 KPL _
APF12400 JALKAPOLJIN _
APF16600 LED VALO SARANAPUOLELLE _
APF19045 NANOKSI VALOKATALYYSIPINNOITE OVENKAHVAAN JA OHJAUSPANEELIIN _
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HOTELLIT, RAVINTOLAT & CATERING

Inventus WHE kylma- ja pakastekaapit

Lisatarvikkeet Inventus BC/BF WHE

Numero Lisatarvike

APC12100 TTL-ADAPTERI e
APF13200 LYHYET JALAT PITKIEN JALKOJEN TILALLE, SAATOVARA 70 MM - 105 MM, 4 KPL R
APF12400 JALKAPOLJIN R
APF16500 HAIHDUTUSALLAS SAHKOVASTUKSELLA R
APF19045 NANOKS! VALOKATALYYSIPINNOITE OVENKAHVAAN JA OHJAUSPANEELIIN e

k1

LYHYET JALAT JALKAPOLJIN HAIHDUTUSALLAS
SAHKOVASTUKSELLA

Lisatarvikkeet Inventus DC WHE ja DF WHE

Numero Lisatarvike

APC12100 TTL-ADAPTERI _
APF12010 iLOQ S10 ELEKTRONINEN LUKITUSJARJESTELMA + YKSI AVAIN _
APM20605 S10 LISAAVAIN _
EF2980 KUUMAKAASUSULATUS DC-MALLEIHIN _
APF10320 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 6, 400 X 595 MM _
APF10420 RUOSTUMATON TERASPANEELIHYLLY 8, 650 X 530 MM _
API10103 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 6, 400 X 600 MM _
API10105 RUOSTUMATON LANKARITILAHYLLY 8, 650 X 530 MM _
APF10970 RUOSTUMATON KORIHYLLY (SAATAVILLA MALLEIHIN DC8 JA DF8) _
APF13200 LYHYET JALAT PITKIEN JALKOJEN TILALLE, SAATOVARA 70 MM - 105 MM, 4 KPL _
APF12400 JALKAPOLJIN _
APF19045 NANOKSI VALOKATALYYSIPINNOITE OVENKAHVAAN JA OHJAUSPANEELIIN _
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Porkka Finland Oy on kansainvalisesti tun-
nettu suunnittelija ja ammatillisten jaahdy-
tysratkaisujen valmistaja. Toiminnan keskei-
sia kohdealueita ovat HoReCa, laaketiede ja
tutkimus seka meriliikenne. Porkka on osa
suomalaista Festivo-Porkka Groupia.

Porkka-tuotemerkki on tunnettu laadustaan ja
luotettavuudestaan — tuotteiden pitkasta elinkaa-
resta, korkeasta laadusta ja teknisesta osaamises-
ta. Porkan menestys perustuu vuosikymmenien
kokemukseen, asiakaskeskeiseen  suunnitteluun
ja jatkuvaan tuotekehitykseen. Porkka-tuotteissa
kaytetyt materiaalit ovat mahdollisimman kier-
ratettavia ja ymparistoystavallisia. Tuotteidemme
kierratettavyys onkin yli 95%.

CERTIFIED | [

Ron| [ &
19

UKAS

. MANAGEMENT
1SO 9001 - ISO 14001 SYSTEMS

0001

Porkka-ratkaisut suunnitellaan ja valmistetaan
laatustandardin 1SO 9001:2015 mukaisesti. LRQA on
sertifioinut Porkan laatujarjestelman. Porkalla on
my6s LRQA: n myontama ymparistosertifikaatti

ISO 14001:2015.

Pidatamme oikeuden tehdda muutoksia ilman erillista

ilmoitusta.
PORKKA FINLAND OY COLIASCANDINAVIAAB  COLIA AS NORWAY PORKKA UK & IRELAND
Ravitie 3 Bratagatan 8A Ringeriksveien 16 Watford Business Park, Watford
PORKKA FI-15680 Hollola, Finland ~~ SE-619 33 Trosa, Sweden  NO-3414 Lierstranda, Norway Hertfordshire, WD18 8YB, UK
Tel +358 102019200 Tel.+46 156 67 57 00 Tel. +47 66 98 77 77 Tel. +44 1923 233675

www.porkka.fi www.porkka.se www.porkka.no www.porkka.co.uk



